JURIS

Das Weingut JURIS liegt am Nordostufer des Neusiedlersees in Gols, einem der bedeutendsten Weinbauorte des Burgenlandes.

Der Name ,JURIS” leitet sich von ,Georg” ab. Ein traditioneller Vorname in unserer Familie. Durch die Lage im warmen
pannonischen Klimagebiet sind die Weine von JURIS geprégt von héchster Reife und Ausdruckskraft. Auf den leicht durchléssigen
Béden aus Kies, Braunerde und Sand gedeihen WeiBBweine (Chardonnay, Sauvignon blanc und Muskat Ottonel), Rotweine (Pinot
noir, St. Laurent, Blaufrénkisch und Zweigelt) und SiBweine wie Strohwein. Mit , SELECTION” bezeichnen wir Weine mit klassisch
dsterreichischer Stilistik und regional typischen Ausbau. Weine mit der Bezeichnung ,RESERVE” werden von dlteren Weingérten
geerntet und léngere Zeit im Eichenfaf3 (Barrique) gelagert. Seit Jahrzehnten bestdtigen Auszeichnungen und Prémierungen - ohne
Zahl - die Kontinuitét des Qualitatsniveaus unserer Weine. Der Titel , Winemaker of the year 95/96, verlichen
bei der Wine Challenge in London, stellt die Krénung unserer Bemihungen dar. Wir arbeiten stets nach dem Motto: ,GroBe
Weinkultur entsteht aus der bewussten Verbindung von Tradition und Moderne”

Name: Chardonnay Altenberg
Anbaugebiet: Neusiedlersee
Jahrgang: 2012

Kellermeister: Axel Stiegelmar
Rebsorten: Chardonnay

Farbe: weiss

Beschreibung: Juris:

Helles Strohgelb, exotische Nase nach reifen Honigmelonen
mit frischen Anklangen nach Quitte, gut eingebundene
Saurestruktur, vollmundig mit siBem, mineralischem
Abgang. Der elegante Speisenbegleiter.

Vinaria Jungweinatlas:

Mehr Fille in der Nase, prasent, gewisse Dichte, cremig,
gewisse Eleganz; Geschmeidigkeit pur, saftig, sehr
authentisch, gelbfleischig, mittelkraftig, schén zu trinken,
guter Zug von A bis Z, zuganglich und verstandlich,
mittlerer Abgang.

0Gz:

Krauterwirze, Honigmelone, Nougat, leicht zitronig, malzig,
gaumenschmeichelnd, prasente Saure, mittlerer Kérper,
harmonisches Finish.

Vinaria-Guide: (3 Sterne)

Prasente Fille, cremig, gewisse Eleganz; geschmeidig,
saftig, gelbfleischig, mittelkraftig, guter Zug, zuganglich
und verstandlich, mittlerer Abgang.

a la carte: (90 Punkte)

Jugendliche Farbe, saftige Frucht mit zarter Krauterwirze,
am Gaumen kompakter Wein mit lebendigem Saurespiel, im
Abgang Grapefruitnoten.

Serviervorschlag: Fisch, Krusten- und Schalentiere, Pasta mit WeinsoBe, zu
hellem Fleisch, Spargel

Serviertemperatur in C: 7 Grad
Analysewerte: Alkoholgehalt in %: 13,5
J[RIS Restzucker in g/I: 3,1
Saure in g/l: 4,8
vorher 6ffnen: nein
g FARDONNAY Trinkbar / Lagerung: Ja / 8 Jahre
e Weinbearbeitung: Vergérung im groBen Holzfass, 3 Monate forcierte

Hefelagerung.

FlaschengroBe: 0,751

BURGENLAND OSTERREICH

Vinaria, 3 Sterne
Bewertungen a la carte, 90 Punkte
Gault Millau, 14 Punkte

JURIS Axel Stiegelmar, Marktgasse 12-18, A-7122 Gols, BURGENLAND - OSTERREICH
Tel: +43 (0)2173/2748, Fax: +43 (0)2173/3323, office@juris.at, www.juris.at



