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Hand ernfen solles I chine so wemg Wie moghch vercmderf wer-
den. Bei uns beglnm‘ das sc m Presshaus. wo, auf vier Ebenen Tr Maische, MESHTRe"
Wein von Anfang an durch die Schwerkraft-bewegt werden. Dadurch erreichen wir eine ma-
ximale Schonung-derAromen-und-Farbstoffe,-sowie die Extraktion der optimalen Gerbstoffe.
Wenn am Ende-der-Fassreife-die-Weine in-die Flasche gezogen werden, dann lagern sie
im weltweit ersten—Null-Energie-Weinlager ein weiteres Jahr ihrem Héhepunkt entgegen.
Die gesamte Kellerei-benétigt keine: fossile-oder elekirische Energie, um fir die Lagerung
optimale Temperaturbereiche zu schaffen.

ature does not halt at the Juris cellar door.

ature is a'great gift which should be preserved. The grapes that we harvest by hand are

manipulated as little as possible by man and machine. This philoasophy begins in the crush
house where grapes, mash, must and wine are transported gently by gravity over four levels.
Maximum presgrvation of aroma and colour andsthe ophmol exfrachon of tannin are thus
ensured. Our.wines mature for one year.in the world’s first “zero energy” cellar before being
bottled to begin their journey to their peak. The entire cellar requires no fossil fuel or electricity
to ensure its oglmc:l temperature.
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eibt die Familie Stiegelmar-im
burgenldndischen Gols Weinbau. Wir dir-
fen uns daher mit Fug und Recht zu den alt-
eingesessenen Winzern z&hlen. Diese lange
Geschichte verfihrt uns aber nicht, uns auf den
Lorbeeren voran gegangener Generationen
auszuruhen. Ganz im Gegenteil. For JURIS
gilt, was alle qualitétsorientierten Winzer prégt:

Die Freude an der Aufgabe -
die Liebe zum Wein.

fabout us

chily Stiegelmar has been cultivating wine
in the village of Gols in Burgenland since
1571. We can certainly be considered a histo-
ric and established winery. Despite our long
history, we choose not to rest on the laurels of
past generations. Indeed, our motto at JURIS
is that which marks a quality-oriented vintner:
joy in our mission -

a love for wine.
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wein kollektion

80% der Weine sind Rotweine, vor allem aus
Pinot noir und St. Laurent sowie aus
Blaufréinkisch, Zweigelt und Cabernet Sauvignon.
20% sind WeiBweine aus Chardonnay, Sauvignon
blanc, Muskat Ottonel und Gewirztraminer.

Die Selection umfasst Weif3- und Rotweine, die sich
durch ihren primédren Sortentypus auszeichnen.
Sie stammen von jungen Rebanlagen und verkér-
pern den klassischen Weinstil.

Die Reserve stammt von Reben, die mindestens
15 Jahre alt sind und dadurch bereits mehr Mine-
ralitét und Eigensténdigkeit zeigen. Sie werden erst
nach léngerer Flaschenreife veréffentlicht.

Ergéinzt wird unser Sortiment durch SUBweine,
Sekte und Destillate.
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wine collection

80% of our wines are red wines. Our primary varie-
ties Pinot noir and St. Laurent are complemented by
Blaufrénkisch, Zweigelt and Cabernet Sauvignon.
20% of our wines are white wines made from
Chardonnay, Sauvignon blanc, Muscat Ottonel
and Gewdrztraminer.

The Selection series includes white and red wines
that express varietal character. These wines are
sourced from young vines and embody classic re-
gional style.

The Reserve series is sourced from vines of at least
15 years in age and reveal more minerality and
unique character. They are first released after ex-
tended bottle ageing.

Our assortment is completed by sweet wines,
sparkling wines and distillates.

uns eine grofe Bandbre
und Typen:*Der- Rebstec
Umwelt und bringt'sie durch
er tragt, zum Ausdruck. Wir
Trauben bei.der /Reifong nurzur-S:
und” ein Zuviel an Eingriffén’ vermeiden.
Weingarten'liegen verteilt im Golser Wein-ge-
biet auf der kohleren Parndoifer. Platte, den
warmen Sudhéngen zum See hin und dem Hei«
deboden: Hohe Bestockungsdichte ‘und_nied-
rige Eriréige ermdglichen eine optimale Reife.

nipu tion -as possible.
vated around thewillage
of Gols, on thecool Parndorf-Pletediv; the warm

_south-facing slapes-overlooking the lake, ‘and

in'the Heideboden: High vine density and low
yields are the preconditions for ideal ripening.

uft einem Weingut hinterlasst jede Ge--

nergtion ihre FuBspuren. Fur Axel und
Herta ‘Stiegelmar ist das eine groe Chance
den Stil und die Eigenstéandigkeit der Weine von
Juris zu prégen und zu gestalten. Dabei geht
es nicht um kurzlebige Effekte, sondern darum
den Menschen zu zeigen, der den Wein macht.

enerations leave theiitraces at a family
winery. This is a tfremeéndous opportunity
for Axel and Herta Stiegelmar to enhance the
style and uniqueness of the Juris wines. Short-
term fashions are not followed, but rather
expression of our own individuality sought.






