BIIRGUN
PinoT NOIR UN
KOMMEN IN OSTER&HCH

1000 HEKTAR REBFtAcH
BEIDE IM AUFWIND. ‘
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Zwei Hochburgen und knapp
zwei Dutzend Spezialisten: So
lasst sich Osterreichs Pinot- und
Sankt-Laurent-Szene zusammen-
fassen. Die erste Hochburg ist
die Thermenregion und dort spe-
ziell die Ebene um Tattendorf,
auch Steinfeld genannt. Die sehr
kalkreichen, teils schottrigen,
teils sandigen Schwarzerde- bzw.
Schwemmlandbéden sind wie
geschaffen fiir St. Laurent und
Pinot Noir. Nicht nur dort son-
dern in ganz Osterreich gilt der
Johanneshof Reinisch als einer
der fiihrenden Spezialisten fiir
Burgundersorten. Je neun der
insgesamt 32 Hektar Rebfliche
sind mit Pinot Noir und Sankt
Laurent bepflanzt. Das Sortiment
gliedert sich klar in drei Stufen:
Pinot und Sankt Laurent vom
Steinfeld als Basis, dariiber je-
weils eine Reserve und eine
Grande Reserve, beide seit dem
Jahrgang 2003 mit Lagenbezeich-
nung. Die Top-Lage des Hauses,
heift Holzspur, ein kalkhaltiger,
lehmiger ~ Schwemmlandboden
mit Schwarzerde. “Wir wollen
die Rotbeerigkeit beim Pinot und
die Dunkelbeerigkeit beim Sankt
Laurent fordern”, erklirt Michael
Reinisch. Dazu soll beim Pinot
Noir der Holzeinsatz in den
nichsten Jahren weiter reduziert
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werden. Es gibt kaum ein zweites
Weingut in Osterreich, das sich
so intensiv mit den Burgundern
befasst: Offene Holzgirstinder,
Spontangirung, geteilte Trauben
beim Botrytis-anfilligen Sankt
Laurent sind Beleg dafiir.

Nicht unerwihnt bleiben darf
das Stift Klosterneuburg. Der
grofite Sankt-Laurent-Produzent
in Osterreich ist ebenso in der
Thermenregion aktiv wie die
Gruppe der “Burgundermacher”.
Aushingeschild unter diesen
acht Winzern ist Georg Schnei-
der: Der Shootingstar in Oster-
reichs Burgunder-Szene beweist
sein Gespiir fiir diese Sorten.
Der Jahrgang 2004 bescherte
Osterreichs Winzern die fines-
senreichsten Rotweine seit dem
grofien 1999er. Weniger kraftvoll
als der opulente 2000er oder der
Hitzejahrgang 2003, dafiir mit
edlen, ausgereiften Tanninen.
Wie geschaffen fiir Pinot Noir
und Sankt Laurent.

Die zweite Hochburg befindet
sich im nérdlichen Burgenland.
Besonders die kalkreichen Béden
des Leithagebirges (siche $.10)
bieten sehr gute Voraussetzun-
gen. Josef Umathum ist hier zu-
hause und setzt mit Pinot und

Sankt Laurent Ausrufezeichen.
Mit sechs Hektar Sankt Laurent
zahlt Umathum zu den gréfieren
Produzenten dieser Sorte. Sein
Lagenwein vom Stein bleibt drei
bis fiinf Wochen auf der Maische
und reift 18 Monate in neuen
Barriques. Der kiirzlich gefiillte
Jahrgang 2004 kommt erst An-
fang 2008 nach 15 Monaten Fla-
schenreife auf den Markt.

Fillt der Name des Ortes Gols
am Nordufer des Sees, denkt zu-
nichst kaum jemand an Burgun-
dersorten. Schlieflich ist Gols
die Hochburg kraftvoller Zwei-
gelt-Cuvées. Dennoch setzen ei-
nige renommierte Betriebe im-
mer wieder Ausrufezeichen mit
ihren Burgundern. Gerhard Pitt-
nauer bringt die Entwicklung auf
den Punkt: “Sankt Laurent hat
zugenommen. Nicht weil die
Nachfrage grofd ist, sondern weil
wir Winzer an diese Sorte glau-
ben.” Seine “Alten Reben” gelten
Jahr fiir Jahr als einer der besten
Sankt Laurents Osterreichs.

Gols und Burgundersorten, da
fihrt natiirlich kein Weg am
Weingut Juris vorbei. Axel Stie-
gelmar (Foto) setzt die Familien-
tradition unbeirrt fort. Seit den
siebziger Jahren gilt dem Pinot

bei den Stiegelmars die aller-
grofite Aufmerksamkeit. Diese
dreifigjihrige Erfahrung spricht
aus den vier Lagen-Pinots, die
Stiegelmar mit dem Jahrgang
2004 erstmals der Offentlichkeit
vorstellte. Finesse gepaart mit
Mineralitit heben vor allem
Unger und Hochreit iiber alle
verkosteten Pinots des Jahrgangs
heraus. Ein Klassiker ist die
Cuvée Sankt Georg aus Pinot
Noir und Sankt Laurent.

Drei Rotweine werden neben
einer Reihe von Weif- und SiifR-
weinen auf Schloss Halbturn
erzeugt. Pinot Noir, Sankt Lau-
rent und die Rotweincuvée Impé-
rial. Viel Geld wurde in das
Projekt von Wolf
sowie den Besitzern Baron und
Baronin ~ Waldbott-Bassenheim
gesteckt. Die Lage Halbturns
ganz im etwas kithleren Nord-
osten  des
pridestiniert,
Rotweine aus Burgundersorten
zu erzeugen. Ahnliches gilt fiir
die kalkreichen Lagen in Jois, wo
Halbturn ebenfalls Rebflichen
besitzt. Im Keller wird nach
bester Burgundermanier gearbei-
tet: Vergirung im offenen Holz-
girstinder, Ausbau in neuen und

Karl-Heinz

Burgenlands ist
ausdrucksvolle

gebrauchten Barriques.



In den restlichen Anbaugebieten
Osterreichs bleibt das Thema
Pinot Noir und Sankt Laurent
wenigen Spezialisten vorbehal-
ten. Fred Loimer und Willi
Briindlmayer aus dem Kamptal
gehéren dazu.  Briindlmayer
bringt es auf 8,5 Hektar Pinot
Noir und 4,5 Hektar Sankt Lau-
rent, wobei 50 Prozent der Pinot-
Trauben der Sektherstellung die-
nen. Wihrend der beziiglich des
Bodens vielseitigere Sankt Lau-
rent auf Urgestein in 400 Meter
Héhe steht, wichst der Pinot vor
allem auf Kalk (Lage Dechant)
und kalkhaltigem Ton. Dechant
* heiflt auch die Top-Lage von Fred
Loimer, der darauf den vielleicht
“franzosischsten” Pinot Oster-
reichs erzeugt. Parallel dazu be-
treibt er das Weingut Schell-
mann in der Thermenregion, wo
der Schwerpunkt auf Sankt Lau-
rent und andere Rotweine liegt.

In Carnuntum setzt Aufsteiger
Philipp Grassl mit seiner Sankt
Laurent Reserve Ausrufezeichen.
Zwei seiner 17 Hektar sind mit
Sankt Laurent bepflanzt. “Mehr
als drei Hektar trauen wir uns
nicht zu. Sankt Laurent erfordert
hochste  Aufmerksamkeit im
Weingarten”, setzt sich Grassl
selbst eine Grenze. Das ist auch
der Grund, warum Sankt Laurent
so wie Pinot Noir nie zur Mas-
sensorte werden wird.

Eines machte die Verkostung von
itber 30 Weinen deutlich: Ein
kleiner Pinot kann charmant
sein und mit zarter, feiner Frucht
und femininer Art gefallen. Das
gilt nicht fiir den Sankt Laurent.
Hier gilt: Hopp oder topp - iiber-
zeugend sind nur die Spitzen-
weine. Bereits in der Mittelklasse
mangelt es an Harmonie, ldsst
die Tanninqualitit nach. Dafiir
begeistern die Besten mit ihrer
dichten, satten schwarzen Frucht,
viel Wiirze und sehr guter Tan-
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WEIN/NAME

2004 PinoT Noir UNGER,
\JURIS, BURGENLAND

XZO(M Pinot Noirr
HocHreErr, Juris,

BURGENLAND

3 2004 Pinot Noir CECILE,
BRUNDLMAYER, KAMPTAL

4 2004 Pinotr Noir, UNTER
DEN TERRASSEN ZU JoIs,
UMATHUM; BURGENLAND

§ 2004 Pinor Norr Holrzspur
GRANDE RESERVE,
JoHANNESHOF REINISCH,
THERMENREGION

6 2004 Pinor NoIR DECHANT,
LoiMER, KAMPTAL

7 2004 Pinot NoIr
GRILLENHUGEL RESERVE,
JOHANNESHOF REINISCH,
THERMENREGION

8 2004 PiNnot NoIR, SCHLOSS
HALBTURN, BURGENLAND

9 2004 Pinot NoIr, BECK,
BURGENLAND

INKT LAURE!

10 2004 SANKT LAURENT ALTE
REBEN, PITTNAUER,
BURGENLAND

11 2004 SANKT LAURENT
RESERVE, SCHNEIDER,
THERMENREGION

12 2004 SANKT LAURENT,
PRIELER, BURGENLAND;

13 2004 SANKT LAURENT
RESERVE, GRASSL,
CARNUNTUM

14 2004 SANKT LAURENT VoM
STEIN, UMATHUM,
BURGENLAND

BESCHREIBUNG/BEURTEILUNG  BEZUGSQUELLE

Chapeau! Das Beste was Osterreich an  Weingut Juris

Pinot zu bieten hat. Hochfein, elegante
Frucht, pikante kiihle Art.

Duflige, blumige Art, feine Himbeer-

frucht, dazu Wildkrduter; animierend,

klasse Tannine. Grofer Pinot!

Erst rauchige Holznoten, dann aber viel

Finesse und zarte, siifliche Pinotfrucht
(Himbeere) mit sehr guten Tanninen.

Opulenter Duft (Himbeere, Amarena-
kirsche, Waldbeeren ...); rassige Sdure,
ausgeprigte Mineralitdt; dicht.

Noch ein Baby. Fleischig-wiirzig, dazu
Kirschfrucht; eher wuchtige Struktur
mit sehr guten Tanninen.

Wildwiirzig aber auch fruchtig (Wild-
kirsche), herrlich saftig, mit feiner

Sdure, Holz bereits perfekt verdaut, d la
[frangaise.

Feine, fast zarte Himbeerfrucht,
unterlegt mit Gewiirzen; gut dosierter
Holzeinsatz, charmant,

Zwar sehr gestylt, aber gekonnt; viel
Holz, Kraft und Saft: Fruchtsiifie im
Spiel mit animierender Saurefrische.

Kirschfrucht und Rostnoten; dann aber
von feiner kiihle Art; Wiirze, Sdure,

Frucht und Tannin wie aus einem Guss.

Grofie Klasse: Komplexer Duft (von
Veilchen iiber Sauerkirsche bis
Lakritz); pikant und zupackend,
enorme Kraft.

Voller, fleischiger, dunkelbeeriger Typ
(Zwetschge, Rumfriichte); zupackend
mit frischer Sdure und viel Substanz.

Wildwiirziger Typ; Blaubeeren; sehr

gute, straffe Struktur mit Saft und Biss.

Herrlich bodenstdndig.

Sehr konzentriert und wuchtig;
Zwetschge und Rumfriichte; erst siifie
Frucht dann krdftige Tannine, auch
vom Holz,

Schoko und Rumfriichte, auch Leder;
viel Druck, pikante Sdure, sehr gute
Tannine; grofies Potenzial!

A-7122 Gols

OSTERREICH | PROBE

PREIS

ca. 26,50
Euro

Tel. 00 43-21 73-27 48

www,juris.at

Weingut Juris

A-7122 Gols

ca. 26,50
Euro

Tel. 00 43-21 73-27 48

www,juris.at

Weingut Briindlmayer

23 Euro

A-3550 Langenlois
Tel. 00 43-27 34-21720
www,bruendlmayer.at

Weingut Umathum

25 Euro

A-7132 Frauenkirchen
Tel. 00 43-21 72-2 44 00
www.umathum.at

Johanneshof Reinisch ca
A-2523 Tattendorf

38 Euro

Tel. 00 43-22 53-8 14 23

WWw,j-r.at

Weingut Loimer

24 Euro

A-3550 Langenlois
Tel. 00 43-27 34-22 39
www.loimer.at

Johanneshof Reinisch

15 Euro

A-2523 Tattendorf
Tel. 00 43-22 53-8 14 23

www,j-r.at

Schloss Halbturn

36 Euro

A-7131 Halbturn
Tel. 00 43-21 72-201 62 11

Weingut Beck

A-7122 Gols

20 Euro

Tel. 00 43-21 73-27 55
www.weingut-beck.at

Weingut Pittnauer

A-7122 Gols

25 Euro

Tel. 00 43-21 73-34 07
www.pittnauer.at

Weingut Schneider

15 Euro

A-2523 Tattendorf
Tel. 00 43-22 53-8 10 20
www.tattendorf.at /schneider

Weingut Prieler

15 Euro

A-7081 Schiitzen
Tel. 00 43-26 84-22 29
www.prieler.at

Weingut Grassl

17 Euro

A-2464 Gattlesbrunn
Tel, 00 43-21 62-84 83
www,weingut-grassl.at

Weingut Umathum

35 Euro

A-7132 Frauenkirchen
Tel. 00 43-21 72-2 44 00
www,.umathum.at
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