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Die Herren (samt Dame)

Inamera-Patron Gerhard
Weidl sowie Herta und Axel
Stiegelmar (v. I.)

und Keller:
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Ecce Juris: das versammelte Protokoll

Synergie auf Burgenlindisch

Das Weingut Juris priisentierte seine Cuvées Ina Mera und St. Georg im
Ruster Restaurant Inamera. Diese Formel de

inzer und Wirt haben be-

wiesen, dass eins plus
eins auch mehr als zwei sein
kann. Schon im burgenlandi-
schen Dialektwort ,Inamera”
(Einer mehr, noch einer) wird
die Vielschichtigkeit der , bor-
delaiser” Cuvée der Golser
Weinpioniere angedeutet und
von den legenddren Weinen
dann auch erfllt.
Die Cuvée Inamera wurde erst-
mals 1995 hergestellt und be-
stand urspriinglich aus Caber-
net Sauvignon (70-80%) und
Merlot (20-30%). Seit 2001
wird auch Blaufrdnkisch ver-
wendet, und zwar im steigen-
den AusmaB. ,Unsere kernigen
Weine von der gebietstypi-
schen Traditionssorte verleihen
Inamera noch mehr Charakter.
Wieder einmal sieht man: Einer
mehr, Ina’Mera, ergibt mehr als
nur eine Addition*, meint Axel
Stiegelmar.
Die zweite, dltere Cuvée St. Ge-
org, 1986 erstmals von Axels
Vater Georg — Juri — gekeltert,
bedeutete flir den St. Laurent
dhnliches wie die Ried Marien-
thal von E. T. oder die Cuvée

Vulcano von Igler fur den
* Blaufrankisch. Dieser Wein ldu-
tete die Renaissance des
. sterreichischen Burgunders”
(in der Cuvée mit Pinot Noir)
ein. ,

Stiegelmar hatte bereits 1983
den ersten Barrique-Rotwein
mit biologischem Siureabbau
vinifiziert und setzte seine kom-
promisslose  Qualitdtsphiloso-
phie konsequent weiter um. In

diesen ,Friihzeiten” des ernst-
zunehmenden Rotweins aus
Osterreich war diese Haltung
rar und revolutionir, und auch
heute wird etwa mit der mo-
dernen Kellerei in Null-Energie-
bauweise ein Schritt weiter ge-
gangen und gedacht. Tipp: un-
bedingt besichtigen.
Verkostungsnotitzen

- St. Georg 1986. Kirschig-wiir-
zige Nase, fruchtig und noch
sehr lebendig, weiche Tannine,
sehr balanciert, sauber und

fein. St. Georg 1990. Als einzi-
ger der Serie mit einem kleinen

Anteil an Zweigelt, animalische
Nase mit Rostaromen, gut
strukturiert, interessante Tanni-
ne, intensiver, rotbeeriger Ab-
gang.

— St. Georg 1992. Preiselbeer
und Vanille-Nase, balancierter
Korper, reife Beeren auch am
Gaumen, feste Tannine, wuch-

tig.

'fruchtig,

— Ina’Mera 1995. Dunkelbeeri-
ge Nase mit einem zarten
LAl kraftiger Korper, Cassis-
eleganter Abgang.

- Ina’Mera 1997. Cassis-Vanil-
le-Nase, fleischiger Korper, sehr
kraftvoll.

- Ina’Mera 1999. Florale Noten
(Veilchen) und Vanille, fest, rot-
beerig, lang.

— Ina’Mera 2000. Dunkle Bee-
ren mit R&ucherspeck in der
Nase, sehr kraftvoll und aus-
drucksstark.

- Ina’Mera zﬁﬁfeinen sehr
terroirbetonter, "mittelgewichti-
ger Wein, angenehm und ba-
lanciert.

- Ina’Mera 2002. Blaue und ro-
te Beeren, Holz noch dominant,
sehr kréftig, jung und unge-
stim.

Die Verkostungsnotizen stam-
men Gbrigens von Franz Josef
Gansberger (Arachon), welcher
keinem einzigen der genannten

r Synergie ist voll aufgegangen

- St. Georg 1997. St. Laurent Weine weniger als 18 Punkte
dominiert die kirschig-rostige konzediert. Wenn das ein Kolle-
Nase, angenehme Rote-Riben- ge und Mitbewerber sagt, dann
Tone, rotfruchtig, lang und heiRt das schon etwas. Namlich
fein. etwas mehr — eben Ina’Mera.
- St. Georg 2000. Weichsel- Und wie der Name schon ver-
Cassis-Veilchen, animalisch-

rostige Noten, sehr ,burgun-
disch”.

- St. Georg 2001. Supertypi-
scher Burgunder, frische Him-
beerfrucht, very drinkable, cre-
mige Vanille im Abgang.

- St. Georg 2002. Holz in der
Nase sehr kraftig (Vanille), Kor-
per und Struktur aber ebenfalls
sehr muskulds.
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kann man diese grollen
43 im Inamera, dem ambi-
tionierten Restaumant in Rust

verkosten und genieBen.
Weingut Juris, Marktgasse 12-
18, 7122 Gols, Tel.: 0 21 73/
27 48, www.juris.at
Restaurant Inamera, Oggauer
Str. 29, 7071 Rust, Tel.: 0 26 85/
64 73, www.inamera.at
WALTER TUCEK
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