Das Weingut Juris der Familie
Stiegelmar zahlt zu den Topbe-
trieben von Gols. Ing. Axel Stie-
gelmar formuliert die Betriebs-
philosophie: Stil und Persén-
lichkeit im Wein darzustellen
und im Konzert der |ahrginge
wiedererkennbar machen. Sau-
vignon Blanc 2003 , Selection”
trocken, Stachelbeere, Paprika,
hohe Reife, aber immer noch
Paprikawiirze, ist sehr gut zu
gebratenem Fisch, wiirzigem

Fisch und Schwammerln. Char-

'onnay ,Altenberg“2003 trok-
ken, zarter Erdbeerton, voll-
mundig, extraktreich, pafst be-
stens zu kriftigen hellen Ge-

von Gols, Dh h
mar betreibt hier
Gcnorltlomn
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immer wichtigeren Anteil der Er- e/}
zeugung und macht heute 80 % R :
der Produktion aus. Weiwein und SuRwein sind ide
htig, umfassen aber nur 20 % der Erzeugung.
umfassen die wichtigsten roten G
" wobei eine starke Gewichtung lhf’d 1—,"
rent und Pinot noir, entfillt. E
nay und Sauvignon blanc d
Wir am Weingut JURIS h:
sere Weine zu verbe

richten und gekochtem Rind- die Zukunft.

fleisch. Chardonnay ,Reserve*
2002 trocken, Barrique, Vanille,
Karamel, Kaffee, Ananas, Nuf,
hoher Extrakt, harmoniert auch
mit Maibock, Fasan, Hirschkalb
und Steak Natur. Ein herrlicher
Aperitif ist , Pinot" aus Pinot
Noir, ein sherryartiges Getrank
mit eigenem Charakter, keine
Sherryimitation, als echte Ra-
ritat der Topgastronomie be-

stens zu empfehlen.
Die Rotweine, durchwegs trok- |eichten, aber auch kriftigeren Mokka, Bitterschokolade, sehr  lese2002, tolle Botrytis, Ananas,

ken, machen dem Weingut Juris \Wildgerichten, ebenso wie St.  volumings und kraftig, zu sehr Mango, Kaffee, Vanille, harmo-
a'lle Ehre. Zweigel? 2003 ,Selec- |aurent 2002 ,Reserve”, reife  kriftigen Speisen und ein wun- nieren ;aerfekt ,mit BIaL;schim-
o, §ChW3fZ€ Kirsche, extrakt- Zwetschke, Zwetschkenréster,  derbarer Solist, ist die Topcuvee melkise und siiRen Desserts.
reich, ist ebenso ein universeller Dorrzwetschke und Bitterscho- des Betriebes, die leicht jedem  Der vorziigliche Sekt ,Juris
Begleiter dunkler Speisen wie  kolade. , St. Georg 2002 Re- internationalen Vergleich stand- Brut" aus Sauvignon Blanc und
St. Laurent 2003 »Selection,  serve®, Pinot Noir und St. Lau- hilt, Chardonnay, edle Reinténig-
Sonen'f):P'SChe Zwetschke. rent, Vanille, Himbeere, D6rr-  Auch bei den StiRweinen kann keit, feinstes Mousseux, zarte
»Wolfsjager" 2002 trocken, zwetschke, Bitterschokolade, ist das Weingut Juris auf eine lange Hollerbliite, zartes Muskat, Erd-
Blaufrénkisch und Zweigelt teil- die erste Cuvee des Betriebes  erfolgreiche Tradition zurik-  beertone I\;Iandel ist ein p’er-
barrique, Gewiirznelke, Pfefferl, und eine der ersten Osterreichs, kblicken. Schon der Seniorchef fekter Ap|eritif. Edle Brande er-
Minze, schwarze Kirsche, Brom- die international hochst pri-  Georg Stiegelmar begann 1972 giéinzen das Angebot. Hefeb-
beere, Dorrzwetschke, Weichsel, miert wurde. Blaufriankisch mit hohen Pridikaten. Mittler-  rand, sehr fein verbilndet fein-
sehr langer Abgang, ist eine ge- 2002 Reserve, sehr kriftig, Va- weile wurden SiiRweine des  ste i-,iefe- mit \;Veinaromen. Tre-
lungene Cuvee der autochtho- nille, Kaffee, Gewiirznelke, Pfef- Weingutes Juris unter anderem sterbrand Cabernet Sauvignon
nen Hauptsorten. Sind die Rot- fer, Minze, Dérrzwetschke, Bit- im Hotel Imperial kredenzt. zeigt sortentypischen Cassis-
wlreine derl Linie , Selection” klas- terschokolade, ist ein Wein zu  Bereits 1982 wurde mit Stroh-  ton. Chardonnaybrand beein-
§|sch, so ist die Linie ,Reserve” kriftigem Wild wie Cabernet  wein begonnen, wozu gesunde  druckt durch schéne Weinaro-
im Barrique ausgebaut und Sauvignon 2002 Reserve, Cas- Trauben 3 Moinate auf Stroh lie- men. Nach einem tippigen Es-
zeichnet sich durch total einge- siston. ,Ina‘mera" Reserve gen miissen. Strohwein 2002 sen sind die Tresterausziige
bund_enes Holz, perfekte Har- 2002 - das bedeutet im Dialekt Samling 88, Pfirsich, zartes Mu- Fenchel und Chile-Trester, beide
monie und w‘underschﬁne .mehr wie einer” - Cabernet  skat, extrem reinténig, begleitet ungesiifit. bestens zu empfeh-
Frucht aus. P‘mot I?loir 2002 Sauvignon, Merlot, Blaufrdn-  am besten fruchtige Desserts.  len. Groféer Erfolg in der Topga-
,.Beser\-’e". reintonige Himbeere, kisch, Pfeffer, Gewiirznelke, Welschriesling Trockenbeeren-  stronomie und héchste Pramie-
Bitterschokolade, kriftigund ~ Minze, Cassis, Zwetschke, auslese 2001, Botrytis, Mango, rungen sind die Folge dieses
doch sehr elegant, pafdt gut zu  Brombeere, Dérrzwetschke, Honig, Zitrus, Kaffee, und Piné}tQualitétsstrebens.
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