Pinot Noir & St. Laurent

Faszinierende Verwandtschaft

Zwei ,,schwierige" Sorten der Burgunder-Familie feiern eine beachtliche Renaissance
Die ,launische Diva“, der Pinot Noir, und ihr ,armer Cousin®, der St. Laurent, riicken mehr denn je ins Rotwein-Rampenlicht,
Die Burgunderfamilie lasst sich mindestens bis ins 4. Jahrhundert zurtickverfolgen, und die Familiengeschichte liest
sich noch spannender als Denver Clan und Buddenbrooks.

Vieles von dem, was man (iber die ,,Diva“ Pinot Noir erzéhlt, trifft auch auf die ,Mimose*“ St. Laurent zu

ie Story beginnt mit dem Blau-
D en Spétburgunder als Stamm-

vater der direkten Familien-
Erbfolge — oder besser gesagt: als
Ahnfrau (denn er hat viel Weibli-
ches insich). Im Lauf der Jahrhun-
derte hat sich durch Knospen- oder
Sprossmutation, das heilit durch
eine Verschiebung in den Erbanla-
gen, eine weille Rebsorte mit rot-
lich-gréulicher Beerenfarbe entwik-
kelt: der Pinot Gris (Grauer Bur-
gunder). Es dauerte wieder einige
Jahrhunderte bis daraus in direk-
ter Form der Pinot Blanc (Weil3-
burgunder) entstand. Daneben be-
stehen eine Menge Verzweigungen,
Verwandtschaftsverhéltnisse, eheli-
che und uneheliche Kinder, bei-
spielsweise St. Laurent, der ,,arme
Cousin®, oder Chardonnay. Nur
der Pinot Meunier ist sogar noch
alter als der Pinot Noir.

Aristokratischer

Weltenbummler

Viele bedeutende historische Per-
sOnlichkeiten wie etwa Karl der
GroBe gehorten zum Fanclub des
Blauen Burgunders und trugen zur
Verbreitung dieser Rebsorte bei.
Eine groBe Rolle spielte dabei der
Zisterzienserorden. Die Monche
brachten bei der Neugriindung von
Kléstern schon im 11. Jahrhundert

Reben aus dem heimatlichen Bur-
gund tiber Frankreich und Deutsch-
land bis nach Osterreich. 1394 tauch-
te der Pinot Noir erstmals auch im
Raum Gumpoldskirchen auf. Vom
Stift Heiligenkreuz im Wienerwald
gelangten die Reben zum kloster-
lichen Freigut Thallern, einer Hoch-
burg der Burgundererzeugung in
Osterreich.

Heute hat der Weltenbummler sei-
nen Weg bis nach Oregon und Neu-
seeland gefunden.

Pinot Noir - Diva unter den
Rotweinsorten

Der Blaue Burgunder ist wahrlich
keine leicht zu behandelnde Rebe
und stellt extrem hohe Anspriiche
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an Klima, Lage, Boden, Winzer —
und letztendlich auch an den Kon-
sumenten. Vor allem in Frankreich

und der Neuen Welt ist die Sdure
beim Pinot Noir ein wichtiger Fak-
tor fiir Frucht und Eleganz im Wein,
deshalb sucht man stets Anbaugebie-
temit ,,cool climate”, In Osterreich

und Deutschland sorgen dafiir meist

die natiirlichen Bedingungen.

Die kompakten, dichten Trauben

und die diinnschaligen Beeren ha-
ben hohe Faulnisanfalligkeit zur

Folge. In heilen Lagen werden die

Trauben schnell {iberreif. Ist der

Boden zu fruchtbar und humus-
reich, besteht die Gefahr, dass sie

nicht gentigend ausreifen. Speziell

der Erntezeitpunkt muss daher

;
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TROCKENE STATISTIK

PINOT NOIR

® Heute sind in Osterreich 650
ha - davon (ber 120 ha in der
Thermenregion - mit Blauem
Burgunder bepflanzt. Das sind
1,4 Prozent der gesamten Wein-
baufldiche bzw. der sechste
Rang im Rotweinsortiment. Der
Pinot Noir gilt mit der Fldchen-
umstellungsaktion seit 1999 als
einer der ,Aufsteiger".

@ Ein interessanter Vergleich: In
Deutschland gibt es tiber 11.000
ha Blauen Spétburgunder -
damit ist er mit Abstand die
Nummer eins in der deutschen
Rotweinhierarchie!

@ In Osterreich gelten die Ther-
menregion um Tattendorf und
das nordliche Burgenland als die
Zentren.

ST. LAURENT

® 1999 waren es nur 415 ha, die
in ganz Osterreich dem St. Lau-
rent gewidmet waren. Heute
liegt der Burgunder-Spréssling
mit fast 800 ha bereits an der
flinften Stelle der dsterreichi-
schen Rotweinhitliste. Experten
sprechen der autochthonen
Spezialitat den ,Oscar fir die
beste Wein-Nebenrolle" zu. Vor
allem im Steinfeld der Thermen-
region und im Weinbaugebiet
Neusiedlersee findet er vermehrt
Verbreitung - Tendenz weiter
steigend!



exakt gewihlt sein. Auch bei der
Weinbereitung im Keller ist der
Pinot Noir eine Mimose, die kei-
ne 08/15-Behandlung akzeptiert,
sondern viel Einfithlungsvermo-
gen und Fingerspitzengefiihl ver-
langt.

Geschmack kennt

keine Grenzen

Ein klassischer Blauburgunderwein
ist selten sehr farbtief und zeigt nie
bldulich-violette Tone, ganz im
Gegenteil: Meist ist das Granat-
oder Karminrot am Rand sogar et-
was briunlich bis mahagonifarben.
Das Geruchs- und Geschmacks-
bild ist zwar einprigsam und da-
mit relativ leicht erkennbar — und
doch wiederum sehr schwierig zu
beschreiben.

Das Primérbukett im jugendlichen
Stadium ist eine wahre Komposi-
tion: vor allem ein Beeren-Mix mit
Erdbeeren und Himbeeren, aber
auch anderen Waldbeeren. Samt-
liche Fruchtakzente treten in ge-
kochter und konzentrierter Form
auf, besonders Zwetschken (Po-
widl) oder Kirsche mit Amaretto-
Mandel-Wiirze, ebenso die Asso-
ziationen mit gekochten Maroni.
Die Tannine sind in der Regel eher
sanft und samtig,

Wird ein Blauburgunder im klei-
nen Holzfass ausgebaut (bei Premi-
umprodukten sehr hiaufig prakti-
ziert), entwickelt sich das so genann-
te Sekunddraroma mit rostig-wiir-
zigen Elementen. Nach einigen Jah-
ren der Flaschenreife wandelt sich
das Bild oft dramatisch. Morbide,
sinnliche Wiirze, Kriuter, Pilze,
Waldboden, Leder, Tabak und
manchmal auch Teer bestimmen
dann die Aromatik bis ins Tertiér-
bukett.

St. Laurent - eine echte
Herausforderung

Vieles von dem, was fiir den Pinot
Noir gilt, trifft auch auf den St. Lau-
rent zu. Wahrscheinlich stammt
der Name vom Kalenderheiligen
St. Laurentius am 10. August, um
den herum die Verfirbung und Aus-
reifung der Beeren beginnt. Damit
liegt der St. Laurent gegentiber dem
Pinot Noir um einige Tage in der
Reifezeit voran.

Waihrend in den 1980er Jahren vie-
le Betriebe die Sorte aufgrund von
UnregelmiBigkeiten (Frostanfal-
ligkeit, Bliiteempfindlichkeit sowie
unsichere und schwankende Ertri-
ge) aus den Weingérten verbannt
hatten, ist der St. Laurent gemein-
sam mit dem verwandten Pinot
Noir ein Relaunch gelungen. Der
hingt natiirlich mit dem neuen Ein-
fuhlungsvermdgen der Winzer zu-
sammen. Menge ist nicht mehr das
Um und Auf wie einst, Qualitiit hat
Vorrang. Und ofi sind es die ,.schwie-
rigen Kinder, denen besonderes
Augenmerk gewidmet wird.

Wechselvolle Geschichte

Die genaue Herkunft der Rebsor-
te verschwindet im Dunkel der Ge-
schichte. Nachweislich ist der St.
Laurent um 1850 im Elsass aufge-
taucht. Er kam einige Jahrzehnte
spater nach Deutschland. Und das
Stift Klosterneuburg konnte 1893
mit der ersten urkundlichen Erwiih-
nung des ,,St. Laurenzer™ mit einer
Anpflanzung im Kahlenbergerdorf
aufwarten. Mitte der 1950er Jahre
kam es dann zu groBeren Neuaus-
pflanzungen der Sorte im Tatten-
dorfer Steinfeld in der Ried Stifts-
breite.

Mittlerweile sind die Pflanzungen
des Stiftes Klosterneuburg auf tiber
50 ha angewachsen, was weltweit
die groBte Konzentration und Be-
deutung der Sorte widerspiegelt
und ein Symbol fiir die Renaissan-
ce des St. Laurent in Osterreich dar-
stellt. AuBerhalb Osterreichs gibt
es lediglich in Tschechien und

Deutschland nennenswerte Rebbe-

stande.

Mimose im Weingarten -
Partner der Gastronomie
‘Wegen der Dickschaligkeit der Bee-
ren und Ertragsreduktion bei manch-
mal hohem Fruchtansatz sind sam-
tige Weine die Folge, wobei der
Farb- und Tanningehalt hoher liegt
als beim Pinot Noir, Somit eignen
sich diese Weine besonders als Be-
gleiter fiir kriftigere Rotweingerich-
te wie Wild, Wildgefliigel, Lamm,
Steaks und Schmorbraten, aber
auch fiir kraftige Kasesorten.
Der St. Laurent wird auch gerne
als ,,Burgunder der kontinentalen
Klimazone* bezeichnet. Vor allem
nach langerer Flaschenlagerung
und Reife wird er der Mutter, dem
Pinot Noir, immer dhnlicher. Auf
der einen Seite kann er elegante,
,-mozarteische* Weine hervorbrin-
gen, andererseits sind auch krifti-
ge Rotweintypen méglich, die mit
samtigem Charakter und viel Frucht-
konzentration stets ins Burgundi-
sche hineinreichen.
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