JURIS

Das Weingut JURIS liegt am Nordostufer des Neusiedlersees in Gols, einem der bedeutendsten Weinbauorte des Burgenlandes.
Der Name ,JURIS” leitet sich von ,Georg” ab. Ein traditioneller Vorname in unserer Familie.Durch die Lage im warmen pannonischen

Klimagebiet sind die Weine von JURIS geprégt von héchster Reife und Ausdruckskraft. Auf den leicht durchlassigen Baden aus Kies,
Braunerde und Sand gedeihen WeiBBweine (Chardonnay, Sauvignon blanc und Muskat Ottonel), Rotweine (Pinot noir, St. Laurent,

Blaufréinkisch und Zweigelt) und SifBweine wie Strohwein.Mit ,SELECTION” bezeichnen wir Weine mit klassisch sterreichischer
Stilistik und regional typischen Ausbau.Weine mit der Bezeichnung ,RESERVE” werden von dlteren Weingérten geerntet und

léngere Zeit im Eichenfaf3 (Barrique) gelagert.Seit Jahrzehnten bestatigen Auszeichnungen und Prémierungen -
Kontinuitat des Qualitétsniveaus unserer Weine. Der Titel , Winemaker of the year

ohne Zahl - die
95 /96, verliehen bei der

Wine Challenge in London, stellt die Krénung unserer Bemilhungen dar.Wir arbeiten stets nach dem Motto: ,GroBe Weinkultur
entsteht aus der bewussten Verbindung von Tradition und Moderne”
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Beschreibung:

Terroir
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St. Laurent Reserve
Neusiedlersee

2011

Axel Stiegelmar

St. Laurent

rot
Falstaff (92 P.)

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte
Randaufhellung. Mit feiner Krauterwirze unterlegte
schwarze Beerenfrucht, reife Herzkirschen, feine
Edelholzwiirze. Saftig, elegant, reife Weichseln,
prasente Tannine, mineralisch, zart nach
Bitterschokolade im Abgang, wird von Flaschenreife
profitieren.

Wein pur:

Nasses Leder, Zwetschke und Waldboden,
mineralisch und straff, viel kreidige Mineralitat, saftig
mit floralen Noten. Elegant und prasent zu gleich.
Samtiges und geschmeidiges Tannin.

a la carte: (93 Punkte)

Kraftige Farbe, ausgepragte Beerenfrucht, Zwetschke
und leicht Unterholz, zarte Wiirze, fein rauchige
Noten, am Gaumen balancierter Wein mit dichter
Struktur, feines Tanninfinish, gute Lange.

diluvialer Quarz- und Kiesboden auf
pannonischem Lehm, maBig bis stark kalkhaltig

Pasteten, Wildgefliigel (Fasan, Rebhuhn)
16 Grad

Alkoholgehalt in %: 13,5
Restzucker in g/l: 1,2
Saure in g/l: 5,3

2 Stunden vorher
2013 / 15-20 Jahre

verlangerte Maischestandzeit bei der Garung,
dadurch kompakter und reifer Korper,
Lagerung: 1 Jahr Barrique, %2 Jahr groBBes Fass.

0,751

Falstaff 92 Punkte
a la carte 93 Punkte

JURIS Axel Stiegelmar, Marktgasse 12-18, A-7122 Gols, BURGENLAND - OSTERREICH



