JURIS

Das Weingut JURIS liegt am Nordostufer des Neusiedlersees in Gols, einem der bedeutendsten Weinbauorte des
Burgenlandes.

Der Name ,JURIS” leitet sich von ,Georg” ab. Ein traditioneller Vorname in unserer Familie. Durch die Lage im warmen
pannonischem Klimagebiet sind die Weine von JURIS geprégt von hdchster Reife und Ausdruckskraft. Auf den leicht
durchlassigen Bdden aus Kies, Braunerde und Sand gedeihen WeiBweine (Chardonnay, Sauvignon blanc und Muskat
Ottonel), Rotweine (Pinot noir, St. Laurent, Blaufrankisch und Zweigelt) und SiBweine wie Strohwein. Mit ,GOLSER"
bezeichnen wir Weine mit klassisch Ssterreichischer Stilistik und regional typischen Ausbau. Weine mit der Bezeichnung
+RESERVE"” werden von dlteren Weingdrten geerntet und langere Zeit im Eichenfal3 (Barrique) gelagert. RIEDEN:
Abfillmengen mit dieser Bezeichnung betiteln wir nur jene Weine, die in besonders hervorragender Weise eine
Verbindung von Sorte und ihrem Standraum eben dem Weingarten zeigen. Seit Jahrzehnten bestatigen Auszeichnungen
und Prémierungen - ohne Zahl - die Kontinuitat des Qualitatsniveaus unserer Weine. Wir arbeiten stets nach dem
Motto: ,Grof3e Weinkultur entsteht aus der bewussten Verbindung von Tradition und Moderne”

Name: St. Laurent Reserve
Anbaugebiet: Neusiedlersee
Jahrgang: 2016

Kellermeister: Axel Stiegelmar
Rebsorten: St. Laurent

Farbe: rot

Beschreibung: Falstaff: (93 Punkte)

kréftiges Rubingranat, violette Reflexe, breitere
Randaufhellung. Zarte Edelholzwiirze unterlegt Kirschfrucht,
etwas Wiesenkrduter, mineralisch, Zitrusnuancen, floraler
Touch. Saftig, frische Struktur, samtige Tannine, rote
Beerenfrucht im Abgang, salzig im Nachhall, vielseitiger
Speisenbegleiter.

Vinaria: (Tipp und 4 Sterne)

Super Fille, Eichsel-Zwetschken-Frucht, Tabakblatter, helle
Wirze, viel Krduterwiirze; sehr straff, sehnig, viel Wirze vom
Holz her, gute Séure, Weichseln, hinten etwas mehr Saure,
explodiert férmlich mit Luft, viel Weichselnoten, macht Spaf3,
toll unterlegtes Tannin, langer Abgang.

Terroir diluvialer Quarz- und Kiesboden auf pannonischem
Lehm, maBig bis stark kalkhaltig

Serviervorschlag: Pasteten, Wildgefligel (Fasan, Rebhuhn)
Serviertemperatur in C: 16 Grad
JI_R.IS Analysewerte: Alkoholgehalt in %: 13,5
Restzucker in g/I: 1,0
2016 Saure in g/l 4,8
ST. LAURENT
S vorher &ffnen: 2 Stunden vorher
trinkbar / Lagerung: 2020 / 15-20 Jahre
Weinbearbeitung: verlangerte Maischestandzeit bei der Garung, dadurch
kompakter und reifer Kérper, Lagerung: 1 Jahr Barrique,

Y2 Jahr grofles Fass.
Flaschengréfe: 0,751

Falstaff 93 Punkte
Vinaria Tipp und 4 Sterne
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