JWRIS

Das Weingut JURIS liegt am Nordostufer des Neusiedlersees in Gols, einem der bedeutendsten Weinbauorte des Burgenlandes.

Der Name ,JURIS” leitet sich von ,Georg” ab. Ein traditioneller Vorname in unserer Familie. Durch die Lage im warmen
pannonischen Klimagebiet sind die Weine von JURIS gepragt von héchster Reife und Ausdruckskraft. Auf den leicht durchléssigen
Béden aus Kies, Braunerde und Sand gedeihen Weiweine (Chardonnay, Sauvignon blanc und Muskat Ottonel), Rotweine (Pinot
noir, St. Laurent, Blaufrankisch und Zweigelt) und SiBweine wie Strohwein. Mit ,SELECTION” bezeichnen wir Weine mit klassisch
Ssterreichischer Stilistik und regional typischen Ausbau. Weine mit der Bezeichnung ,RESERVE” werden von dlteren Weingdrten
geerntet und léngere Zeit im EichenfaB3 (Barrique) gelagert. Seit Jahrzehnten bestdtigen Auszeichnungen und Prémierungen - ohne
Zahl - die Kontinuitdt des Qualitétsniveaus unserer Weine. Der Titel , Winemaker of the year 95,/96, verlichen
bei der Wine Challenge in London, stellt die Krénung unserer Bemihungen dar. Wir arbeiten stets nach dem Motto: ,Grof3e
Weinkultur entsteht aus der bewussten Verbindung von Tradition und Moderne”
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BLAUFRANKISCH
STROHWEIN
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Name:
Anbaugebiet:
Jahrgang:
Erzeuger:
Rebsorten:
Farbe:
Reifegrad:
Beschreibung:

Serviervorschlag:

Serviertemperatur in C:

Analysewerte:

vorher &ffnen:
trinkbar / Lagerung:
Weinbearbeitung:

Flaschengrofe:

Bewertungen

Strohwein
Neusiedlersee
2024

Weingut JURIS
Blaufréinkisch

rot

JURIS:

Mittleres Kirschrot, breiter Ockerrand. Zart krauterwiirzig unterlegtes
stiBes Erdbeerkonfit, eingelegte Kirschen, zarter Nougat. Kraftvoll,
saftig, gut eingebundene SiBe, ein Hauch von Dérrobst im Abgang,
mineralisch und ausgewogen, bereits gut antrinkbar.

kréftige klassische Desserts, Schokodessert.
reife wiirzige Hartkése

9 Grad

Alkoholgehalt in %: 14,5
Restzucker in g/!I: 117,8
Séure in g/l 6,5
ja

ja / 2025 Jahre

vollreife, gesunde Trauben werden auf Strohmatten mehrere Monate
getrocknet, Konzentration des Zuckers und der Inhalts- stoffe durch
Verdunstung, kein Botrytispilz, hoher Handarbeitsaufwand

0,375

JURIS Axel Stiegelmar, Markigasse 12-18, A-7122 Gols, BURGENLAND - OSTERREICH
Tel: +43 (0)2173/2748, Fax: +43 (0)2173/3323, office@juris.at, www.juris.at



