Gale, 1im Janner 1392

Liaebe Fraunde ungeres HAUSES )

Es ist schon eine l:iebenswarte Tradition gewordesn, Ihran zum
Jahreswechsael ainen kurzen RlUckblick auf das vergangens Jahr Zu
geban, verbunden mit einer Vorschau darliber, was wir uns flrs
neus Jahr vorgenommen haben.

Bei den Auslandamessen konnten wir wieder einmal erisbean, wWie
wichtig unsere Prédsenz ist. In Verona Konnten wir Kontakte mit
Kalifornien, Italien. Deutschland und Frankreich knlpfen, 1in
London bastehende Kontakte vertiefen, und Uber Bordeaux lesen Sia
gleich unten. Beginnen wir alse mit den Auszeichnungen, die uns
doch &in bBifchen mit 3tolz erfllien,

Waeinforum im Hotal Panhans

Hia- stalltan Wir = bai etwa 100 blind varkostetan Weinen -
gieich mit vier Weineén den Jjeweiligen Sortensisgar:
Welschriegling 14980, Pinot blanc 1989, Gawlrztraminer 1383
und 5t. Leurent 1988 (3. Fullungl.

Was urs besonders gefreut hat, wer dia Tatsache, OJal a1n
erheblicher Tedl dar Jury Winzerkol lagen wargn. URsarse Welna
gind also sicherlich Keine "Blender for Lajen  , wie as unse
menchmal =zu Ohren kommt.

Rioja

celbet wern die Weinmosge im Internationglen Vergleich noch in
dan Kindarachubhen stackt, freauenm wir uns doch Uber den "Grofian
Preis” fir die Cuvée 3t. Goorg 1387 und die lobende Erwahnung
des Chardonnay 1388,

Vinaxpo Dordeaus

Méglicherweise ist der "Concours International” mit stwa 4000
Wainarn die gréfte intarnaticnale Weinpréamierung Uberhgupt. Wir
freven una jedenfalls Uber Ztwei Goldmedaillen (Welschrieoiing
TEA 1973 und Gewlrztraminer 1389 und dref EBjlbarne (FPinot noar
{287 . Chardonnsy 1889 und Pinot Blanc T8A 18976}

Restaurantfdbhirer Usterreichn & la carte

Pas d-la-carte=-Kostieam hat gemsinsam mit dan Tastaen vam
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Falstaff-Magazin das aktuelle Angebot der 100 bestaen Winzer
beurteilt. Unser Chardonnay 1%390 erreichte dia Hbchstnote von
3 Glasern.

Guide Gault-M11lau Csterraich

Die nach Ansicht der Herausgeber 100 besten Weingiiter Osterreichs
wurden aufgefordert, einen Wein zur Probs einzureichen. Ganz
bewuft haben wir 2inmal kein Rencmmee-Flaggschiff, sondern
unseren Welschriesling 1930 geschickt, der auch mit einer Traube
ausgezeichnet wurde. Ein Bewais, daB wir uns fir keinen Wein
Unseras Heuses Zu schimen brauchen.

Falstaff-Rotweinprdmierung

Unsar 5t. Laurent 1989 war mit dem griften Abstand aller Gruppen
Sortensiegar, und in der Barriguegruppe erreichte dis noch sahr

jugendliche Cuvée St. Georg 1388 ebanfalls einen Platz, mit dam

wir zufrieden sind.

tstarreichischer Wainsalan

Eine unabhfingige Jury von Fachleuten hat die 20 besten Weinglter
Hotarreichs in den ‘Kreis der Auserwahlten” ["Cercla
d'Excellence”) im dstarreichischen Weinsalon gewdhlt - wir dirfen
une dazuzdhien,

Prafi]

ESalbet Ustorreichs flihrendes Machrichtenmagazin hat sich unssr
angenomman, was Eie - aus bailigendem Artikel aus Heft 31 antnehmen
migan.

HauTt-M11 Tau=0Tympi1ads

Das Prinzip dat einfach: Gault-Millau Paris legt Jahr fUr Jahr
swai Rebsorten fest (eine rot, gino woiB) und TAdt die Winzer der
Walt ain, nach sigener Wahl den besten Wein der Tatzten slebean
Jahirglngas zur Probe sinzuraichan. In unggradan Janran stei1gt das
“Eybhpnament” in Bordesux zur Vinexpo. Untér Uber 200 Chardonnaya -
daven 59 Burgundern (daven wieder knapp die HAlfte Grande und
Premiers Crus) - erraichten wir ainen sansationellen 5. Platz,
nock vor Zanalla, ¥i11la Banfi, Mondavi; Jean Leon und 56
Burgunderve|nen. Ohne Ubertreibung wir glauben, daf wir damit
den bisher griten internaticnalen Regustaticnserfolg eines
deterreichischen Welns im Ausland Uberhaupt arrungen haben.
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im Rahman 8ings Galamanis 1n den “"0rel Husaren Mitte Marz kannan
tie die Top Ten dieser Verkostung degustisrenl
Details siehe waiter unten.

Dank an  -die Presss

Wir bedanken uns sanz herzlich fdr Meldungen, die auf Srund
unserar Leistungen bei den Medien Anerkannung gefunden haben.

Die April=-Prasentation

Unsere Idea, jawsils im April nach der Ernta unsere Kuncen und
Stammgiste zur Jurgweinverkeostune einzuladen, hat eingeschlagen.
Auf diesem Weg mochten wir uns sinerseits fur die paar Kindar-
krankheiten des Vorjanres wie die verspitate Einladung
antschuldigen. Es soll nicht wieder vorkommen. Andersrsaits
mchtan wir uns fir Inre Mithilfe betl der Kragtion Qer
5t.~Georgs—Cuvee edanken.

Rechtzeitig zur Présentation wurden wir mit der Renovierung des
“aiinther-kellers” fartig. Bei idealen 10 bis 11°C bietet er uns
dia M&glichkeit, Rotwaine perfekt zu Tagern. Im hintaran Teil,
unter Naturtropfsteinen, wurde die Flaschenyinothek angaleatl.

Auch heauer werden wir die 9ier auf die gleiche Weise vorstellan:
8itte marken Sie Samstag, den 25, und Montag, den Z7. April vor.
Noben der Intensivierung des Kontakts mit den Freunden unseres
Hausas und dem gegenseitigen ndheran Kennanlarnen dient unsere
Prigentation such dazu, der Stammkundschaft &1n VYarkautT=racht rOr
Waine, die moch nicht im Verkauf sind, einzurduman. Wir bitten um
Varastindnis, wenn wir vor diesaem Zeitpunkt keine Raservierungan
entgegannehmen kbnnan,

aleichzeitig kommen ab diesem Zeitpunkt, nach optimaler
Ausbauphase, dia meisten unserer Rotweine des Jahrgangs 1389 in
Varkauf. S5is haben geradezu censaticnelle Extraktwsrte: zwischen
86,2 und 36,9 g/l dag sind Werte, die an Brunello di Montalcino
haranraichan. Wobei wir heute so wait sind, daB wir den
biologischan Saureabbau (“Fermentation malolactigue 1 nicht nur
anstreban, sondern ssalbstveraténdliich und vollsténdig
durchfidhran,

Der Jahrgang 1391

Wir glauben, daf wir mit dem heurigen Johr wirklich zufrieden
sain kdnnen (auch wenn wir uns da und dort noch ein kTitzalllaedinas
higchen Mehr mrihofft haben, aber das ist fur qualit@tsbowufte
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Winzer immer der Fall). Traumhsfte Frucht paart si1ch mit Kliarheit
und Extraktfille. Unsere Gradationsn lagen 1m Beraich von 17 bis
27°KMW, bei guten, aber keineswegs spitzigen Saurewarten, eine
Folge der physiologischen Reife des Traubenguts. Die Fotweins
haben dan biclegischen SAureabbsu abgeschlossen und zZeigen
bereits Tiefe, FUlle und Komplexitit, die fUr die Zukunft einiges
arwarten 1&0t.

Trotzdem war 1991 keineswegs ain unproblematischer Jahrgang. Uank
temperaturkontrollierter Gdrung und aufmerksamster Uberwachung 1m
Kaeller kénnan wir aber behaupten, dal uns der 91er wirklich
gelungen ist. derade in einem solchen Jahr zeigt sich, ob das
Oualititsstreben eines Winzaers nur ein Schlagwort 1st ocder micht:
Winzerei 1st schlieBlich nach wie vor ein Handwerk, zu dessen Be-
harrachung s¢lideste Grundkenntnisse ainfach unerlt&llich sind.

Wir haben wieder Strohwein

In nauar Aufmachung und gefdlliger Flaschanform, nach 10menatigem
Aushay in Barrigue und jedenfalls langlebig, ist unser Straobwein
wieder da. Wie Sie wissen, war unser Betrieb der erste in
Hatarreich, der Strohwain erzeugt hat. Dia Qualitadt braucht
kainen Verglaich zu scheuen — es 15t inmer besser, das Original
2U @rwarben als eine schwiachere Imitation.

YORSCHALL 1952

chardonnavy-5ala

Am 20, M#rz gibt's in den Wisner "Orei Husaran” ein Galamenl mit
den 10 bestan Chardornays der Bordelamaiser Gsult=-MNillau-0lympiade,
in Anwesenheit der Winzerl Hahersa Information dber diesas
"chardonnay-Symposium”, des wir gemeinsam mit dem Falstaff-
Magazin durchfdhren, in Falstaff Heft 271882, das Ende Februar/
Anfang Mdrz erscheint.

Jungwein=-Présentation und Griner Spargal

Zum Weinprogramm am 25. und 27. April {992 siehe cban.
xulinarisch feiern wir dabei ein Festival mit Grinem Spargel:

Ein befreundeter Landwirt, der schten Grinen Spargel anbaut
{nicht den weifen violett-grin und bitter warden THARL],
prasentiart sefn Produkt. Sie sellen uns mithalfen, den passenden
Wein zu diesem feinstan aller GemlUsesorten auszusuchen.

Im ersten Halbjahr 1992 werden wir erstmals die Jungwein-
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prisentation in gehobanem Rahmen in Deutschland wiadarholen.
Wenn IThnen Gels zu weit ist, besuchen Sie uns auf den Weinmessan
in London (Wine Trade Fair), Verona (Vinitaly), Saizourg (Alles
fir den Gast) und Wien (YVinova).

Das Jahr 1m Weingarten

Trotz einiger strenger Frosttage im Winter 13950/91 kamen unsere
Reben glimpflich davon: eine Folge der freiwilligean Mangenbe-
schrénkung seit vielen Jahren. Dadurch waren die Stdcke weniger
belastet und merklich resistenter. Ourch jahrishntelange
natiirliche Verunkrautunag sind unsere Weingartenbdden intakt und
der Mineralhaushalt ist so ausgeglichen, daP wir sait 10 Jahren
kainen Handaldinger mehr verweandan.

Das Spritzen konnten wir sait 18 Jahren auf ein Mipimum
reduzieren, wabei im Vorjahr allerdings genausste Wetter- und
Schid]ingsbacbachtung notwandig war. Wer sich 1m Vorijahr stur &n
dia Termine und Mengen der Tebellen der chemischen Industrie
gahalten het, erlebts seine bhiauan wWunder.

Ein waiterar Schrit:s zum naturnahsn Weinbau 18t die Aussetzung
von Raubmilben, um die Population von natirlichen Schidlingsbe-
kampfarn zu steigern.

Im Herbet haben wir 1,3 ha Grinen Veltliner geradet. Cort werden
Wwir 5t. Laurent und Blauburgunder auspflanzen.

Eine Meldung in letzter Minuta: Ende Dezember Kanntan wir 1,8 ha
Rabfllche, die zum Tei] an unseres aigenen Weingdrten grenit,
erwerban, womis wir jetzt 10.6 ha bebauen.

Feinbrinde

Unsar jUngstes Kind gntwickalt sich ganz auBerorgentlich gut. Wir
glauben, dal unzera Desti]late mit thrar sauvbsran Nase uwund
eleganten Transparenz einen Varglaeich mit gropen Naman nicht zu
scheugn brauchen. Zur Auswahl stehen Weinbrand und Trebernbréande
vom Strohwein, St. Laurent und Cabernet Sauvignorn in Kristall-
und mundgeblasenen Flaschen, "Magantreundliche Argdtze” auf
natdrliche Art erglnzen das "hochgeistige™ Angsbot.

Lager und Kaller

Unsere kKallarkapazitat umfapt jetzt drei Ernten. Wir wollsn in
Zukunft ainen gewissen Vorrat anlegen, um stwaige Unbillen der
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MNatur durch Frost oder &hnliches ausgleichen Zu konnean. Damit wWir
rumindast den Freunden unsares Heuses kKontinuitldt in dar Liefer-
fihiogkeit bieten kKEnnan.

iUnser Heuriger: die Csarda-Schenke

Mahrmals wurden wir in der in- und ausl8ndischen Presse ais
vorbhildiich genannt. Unser Heurigenbuffet erzeugen wir salbst
wobei wir dieselbe kempromiflose Qualitétsphijosophie anlegen wWis
beim Wain. Selbstverst8ndlich schenken wir alle unsers Waine
glaswalse aus.

Ein Gedankansplitter rum Abschiup

Manchmal werden wir gafragt, warum wir nach wie vor so viele
verschiedena Weine keltern und uns nicht auf dis getragtesten
{und damit hBchstpreisigen)] konzentrieren. Frellich wissen wir,
daf eolches in der internationalen Entwicklung [Bordeaux,
Piamont, Burgund., Toskana) ein Gegan-den Strom-Schwimman
bBoedeutet.

Darnoch,. Unsere CQualititzleitlinia Jautet: "Ein guter Winier mui
alles knnen" . Deashalb wird es auch weiltarhin unsersa goreite
Palatte vom ragsigan Welschriesling zum barriguavergoranan
chardonnay, wom St. Laurent zur Barrigue=Cuves 1in Rot, vom
Etrahwain zur Trockenbserenadsisse und den Feindastillatan gsban.

Mit fraundlicken GriBen aus Gols

Ihra Familis Etiegeimar
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