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Liebe Freunde unseres Hauses!

Der schon ein wenig zur Tradition gewordene Jahresrickblick und
die Vorausschau aufs neue Jahr haben sich heuer etwas verspatet
- dannoch haben wir £ir Sie so viel Neues zu erzahlen, daB Sie
gespannt sein dirfen. Zuerst unser

Riickblick auf 1993

Im Jénner war aAxel in Salzburg und Tirol auf der Achse, die
Weinproben sind bei Gastronomen wie Gasten wirklich gut
angekommen. In London waren wir bei der Prasentation des "Cercle
of Excellence" {(dem "Kreis der Auserwihlten" im Rahmen des
Weinsalons) dabei, bei der "Wiener Ferienmesse" und der
vpastillata® in Bad Kleinkirchheim zeigte sich Weine wie Brdnde
von ihrer besten Selite.

Anfang Februar waren ganz hochrangige franzdsische
Winzerkollegen zu Besuch (Patrick Léon von Mouton-Roihschild,
Jean-Bernard Delmas von Haut-Brion etc.), im dbrigen begannen
wir schon mit der Flaschenfiillung - friher als sonst, um die
Saure frisch zu erhalten. Im MiBrz waren Inlandskollegen zu
Basuch, wie auch Herren von der Gruppe der Konferenzholels sowie
dem jlingsten Minchner Luxushaus, dem Raffael.

par April brachte dle Veroneser Vinitaly mit dem dblichen Rummel
am gutbesuchten Osterreich-Stand. Die Jungweinprasentation am
LY. vnd 1% hier in Gols war mit 300 Besuchern eine wirklich
ach®nz Sache, bei der wir uns auch wesentlich intensiver mit den
Besuchern beschaftigen komnten. Akzeptanz und Resonanz waren
gﬂdﬂﬂfallﬂ merklich besser - ein Dankeschon an Siel! Hel derx
sterreich-Prisentation des Kreises der Auserwidhlten waren wiyr
fibrigens schon zum 3. mal - dabei,

Im Mai Offneten wir unseren Heurigen, bei der London Wine Trads
Falr waren wir ein kleiner Magnet, bei der Pridmierung lachte ung
ebenfalls das Glick, und im Traditcicnskaufhaus Harrod's durften
wir dem anspruchveollen Publikum unsere Weine prdsentieren. Sogar
aug dem fernen Norwegen fand der Spezialitdtenimporteur Herr
Jilg den Weg in die Untere Hautpstrafe.

Im Juni durften wir ung wieder beim EKanzlerfest in Wien
prigsentieren, auf der Vinexpeo in Bordeaux waren unserse Weine
(Chardonnay und Rote) bei der Pramierung erfolgreich, und
unserer Weiterbildung diente ein Besuch auf sinigen gar nicht so
unbekannten Chiteaux (Lafita, Latour, Haut-Brion).

Dar (bei una nicht so heifa) Juli brachte zwei deutsche TV-Teams
zu uns nach Gols sowie uns selbst auf eine Studienreise in
Sachen Kork nach Portugal. Der August lief beim Heurigen
wirklich zufriedenstellen, wir hatten - trotz des merklich
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aschlechteren Wetters im Vergleich zu 1932 - keine Anzeichen
eines Rickgangs zu verzeichnen. (Wire uns Petrus wohlgesonnener
geweaen, wire ein schtes Plus herausgekommen. Der Grund: noch
mehyr Sehmankerln, noch mehr Konzentration auf Qualitae.]
Fachjournalisten aus England und Frankreich erwiesen uns die
Ehre ihres Besuchs.

Im September gémnten wir uns einen kurzen (aber verdienten)
Urlaub: Kise und Wein im Wiener Hotel Imperial machten wiederum
eina schéne "Mariage®, und dann ging's bereits wieder an die
Lasa, Das Ergebnis in drei Worten: Wenig, aber gut. Durch Frost-
achiden ergab sich eine unfreiwillige Mengenbeschrankung von
17hl/ha (gegeniiber chnehin geringen 34 hl/ha im Jahr 1392}.
Gleichzeitig betrdgt die Bepflanzungsdichte, unserer in letzter
Zeit auagepflanzten Hebgirten, 5700 Stécke/ha.Das ist im
Vergleich eine dichtere Bepflanzung wie im Grand Cru Classé in
8t . Emilion. Der Witterungsverlauf mit frilhem Austri=b und
idealem Wetter bis Juni sowie die Abwechslung Regen/Scune bis
September waren ingsesamt fir die Rebe besser als das heifs-
trockene Vorjahr. Die Welne sind physioclogisch veoll ausgereifrt,
kraftig in Alkohol und Extrakt, aber keine extremen
"giuerlinge®, was wiederum der Bekdmmlichkeit sehr

entgegenkommt.

Mur ein kleiner Hinweis auf Frostgchdden und die Eignung
gewisser lagen fir den Weinbau (weil da kirzlich elne AuBerung
in sinem Fachblatt fir einige Verwirrung sorgte): Der Frost kam
relativ ungleichméfig, verschonte beispieslsweise so manche
unzerer Lagen in der Ebene, traf aber auch obere Hanglagen.
Ebens Lage vauschal zu diffawmieren zeugt von Unkenntnis, wenn
man cich niche im Detail dber die Auswirkung informiert.

Im September und Oktober war Rodungszeit zum geplanten
Neunaussatz im Frihjahr. Wir haben die bestmbéglichen Cabernet-,
Merlot- und Pinot-noir-Klonen aus Frankreich auf
trockenenresistenten Unterlagsreben aus dem Mittelmesrraum zur
Eflanzung ausgesucht. Dazu Kommt als Neuanpflanzung unoch

St. Laurent in einem neuerworbenen wWeingarten. Axel machte einen
Weinpriasentationsabstecher in die Schweiz und die BRD, und der
Jungwein im FaB wollte sorgsam gepflegt sein.

Nach langen Vorarbeiten konnten wir im November einen Betrieb in
Zols erwerben, der uns mit einem Schlag von all unseren
Platzproblemen befreien wird. Daridber unten gleich
ausfihrlicher. Di< Salzburger Fachmesse "Alles [iGr den Gast"
brachte den gewohnten Besucheransturwm mit entsprechendes
Interesse. Wir prdsentierten unsere Welne auberdem in Klagenlurt
im "a la carte®, im Salzburger Schlof Mdnchstein, im Hotel
Bristol und in den "Drel Husaren™ in Wien, in der Purbacher
Nikolauszeche sowie bei gemsinsamen Vinoveritas-Veranstaltungen,

Neben dem iptensiven WeihnachtsgeschiAft wuirde am neuen Objekt
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fegt renoviert, und das téglich bis zu 15 Stunden. (Wer da
glaubt, des Winzers Arbeit besteht im wesentlichen aus Lesen,
Pregsen und Abfiillen, irrt ein wenig ...)

Der Dazember brachte eine herbe Enttduschung: bei der Falstaff-
Rotweinpramierung konntan wir uns nicht plaziexen. Sind unsere
Rotweine wirklich weniger gut als die anderen? Oder haben wir zu
unserem eigentlichen Stil gefunden, der sich von den Farb- und
Tanninbomben der Kollegen durch Elegans und ngnglledrigk31t
abhebt? Das letzte Wort ist sicherlich noch nicht gesprochen -
in Bordeaux, London und in Sidtirel fandean unsere Weine

jadenfalle hohe Anerkennung.

Auf der diesjihrigen Destillata konnten wir vier Medaillen er-
ringen. 1 Goldmedaille Eiir den Chardonnay-Hefebyand und 3
Silbexrmedaillen fir den Tresterbrand vom St. Laurent und
Cabernet Sauvignon und Filr den Quitbenbrand. Hier sehen wir den
Eaweio, daf auch unesere Destillates vorne dabail sind.

W £ dam rkt

Wis =@ unserem Stil entspricht, verbreitan wir Xeina
Jubelmeldungen, sondern halten ung an Tatsachen. Mach Norwegen
gingen die ersten Lieferungen ab. Ostarreichische Weinexporte
nach Skandinavien waren in der Vergangenheit zwar keine nbgolute
Ealtenheit, daflr aber meiect eher im Billigsegment angesiedell.
bDie Schweiz entpuppt Bich als Holfnungsgebiet, dae es weiterhin
genau im Auge zu behalten gilt. Peutschland befindet sich in
~ines Tonpgol idierungsphase, wir schen die HEntwickiuvng allerdinga
cpbonicstisoh, wie dbrigens auch in England, wo wir der Rezession
mit verstd3rkter persbnlicher Prasenz und Weinprdsencationen
ENLOESENWIEKED .

Auf dem heimischen Markt konnten wir unseren Umsatz steigern, im
Gegesatz zu mancn anderem Wircschafrstreibenden hattben wir keine
Einbufen zu verzeichnen. Und das, cbwohl wir unsere AbsalLzwege
duBerst selektiv gestaltet haben. (Dazu ausfdhrlicher unlen.)

Der gute Mame Stiegelmar (1)

Zweimal waren wir lm vergangensen Jahr Opfer einer zufalligen
Mamensgleichbieit mit anderen Golser Weinbetrieben, die ebenfalls
Stiegelmar heifen. Der eine heift zufaliig auch noch Georg mic
dem Vornamen. Dalli solchen Dinge - wle auch die Tatsache, daf ein
anderer Stiegelmar auf der Grinen Woche in Berlin und in Hamburg
die Honneurs macht - wurmen, liegt auf éer Hand, noch dazu, wo
wenlger wohlmeinende Zeivgenossen schadenfreudig mit dem Finger
auf uns zeigen. Da wir (und, wie wir (berzeugt =ind, auch Sie)
wisgen,; dal wir shrliche Winzey sind, kdmien wir aur jedermann
empfenlen, beim Aufrauchen solcher Nachrichten sofort auf die
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Nennung der Adresse zu dringen. "Stiegelmar, Untere HauptstraBe
60%, nur das sind wir!

AN

e

Das und noch einige andere Uberlegungen bewogen uns, einen alten
Namen wiederaufleben zu lassen: JURIS. Einerseits war "Juri”

(= Gecrg) seit Generationen der Spitz- und Rufname der
mannlichen Sciegelmars, andererseits ist die Assoziation zu
“Jus® (= Recht, Rechischalfenheit) eine zwar zuf&llige,
keineswegs aber unwillkommene. Denn wir glauben nach wie vor,
daft absolute Ehrlichkeir ein Programm ist, zu dem wir sLehen
(und die in unserer Branche in Wirklichkeit miglicherweise
weniger verbreitet ist, als man gemeinhin meint). In nachster
Zeit wird JURIS vermehrt auf den Eciketten auftauchen - wie auch

[

als Bezeichnung fir unser neues Domizil Verwendunyg fluden.

Das neue Domizil

Wie das Leben so spielt, war ss urs im November mdyglich, eln an
der altan Golser HauptstraRenachse (der Marktgasse 12 - 148)
gelegenes Objekt zu erwerben, in das sich in Kirze alle
kellerwirtachaftlichen Aktivitdten verlegen werdan. Es bestent
aug einem =shemaligen Ureifamilienhaus, das einerseics Axel als
Wohnhaus Lendbzt, zum anderen werden zwei grofzigige
Feriepnappartements filr Urlaubsgdste angelegt. Rs ist ein

benondey s gliicklicher Zufall, daB es sich bei dem Anweson um die
ey -atte unseres GroBvaters und Vaters handelt. Dieses

by loavabliche "2urtick zu den Wurzeln der Vorfahren® scll
sehrittweiae mit der Hervorhebung des Weinguts JURIS Hand in
Hand gehen, der Mame Stiegelmar wird etwas in den Hincergrund
treten (freilich aker nicht aufgegeben werden).

Dazu kommen Wirtschatbta- und Kellerrdume in einer GroBenordnund,
die es problemlos ermdglicht, Flaschen- wie FaBwein iber jeda
gewiingchte Zeit zu lagern. Das "Rasch-Fillen-rasch-Verkaufen-
Missen-Syndrom” im Anblick einer neuen Lese war und ist bei uns
kein Thema.

Mach dem Mctto "A Work in Progresa" haben wir einiges vor. Dia
Groka des Wohnhauseg legte die Einrichtung einer professicnellen
Kiche nahe, die geschlossens Gesellachaften von ca. 20 - 30
Pergsonen auf ersctklassigem Niveau bekochen kdnnen wird. Im
shanfalls schon vorhandenen Gefligelstall werden wir einiges an
Federvieh ziehen: Tauben, Wachteln, Stein- und Parlhihner,
Kapauna, Enten, Ginse sowie Kaninenen (die freilich chne
Tedern) . Eine kleine landwirtschaftliche Produktion wird
Friichte, Gemiise und Kriuter unserer Region verarbeiten:
selbatgemachtes Sauergemise, grine Nisse, grine Tomaten,
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Morcheln, Spargel, Kirbis und (na freilich) Paprika. Vollreifas
Obst wird zu Marmeladen, Howpotten, Gelees und Rumtdpfen
veredelt. Dazu havegemachte Nudeln, sventuell HKise ...

gie smehen, unserer Phantasie sind keine Grenzen gesstzt. Une
achwebt allerdings kein Restaurant vor, sondern cher folgendeas:
Wern eine Partie Perlhihner soweit ist, erfahren Sie als Freund
des Hausea, daf Sie beispielsweise am Mittwoch in zwel Wochen
als zahlender Gasy an "Juris Tafelrunde® teilnehmen kdnnen. Sie
finder sich ein, beginnen mit allerlei kalten K8stlichkeiten,
gatzen mit einer (selbst bei uns selten gewordenen)
Hochzeltssuppe fort, erfreuen sich an einem Steinhuhn und
beschliefen ihr Mahl mit KAse und Dessert. Wichtig dabei ist uns
die Besinnung und die Konzentratiom auf die Kichentradition
unseres Gebietes. Wir kommen dabei ohne unndtiges Belwsrk aus.
"Kochen wie Grofmutter® soll hier unser Motteo sein. Dazu die
Weine unseres Hauses auf ihrem ReifehdShepunkt wag will man
mahr? Es genigt schon, wenn Sie uns Ihr Intercsce mitteilen. Wir
werden Sie dann :echtzeitig verstlndigen.

Was sonet noch alles mdglich sein kann: Weinseminare,
Kasedegustationen, Vinotheksverkostungen, Wisasen rund um Fiach
feie wigsen, wir haben einen recht guten Draht =zu Nordees) ,
incentive-Vveranstaltungen allex Art, der Auftxitt wvon
befreundetan Top-Kichenchefs und so weiter und ac forxkt.

sir dem Haus- und Hoferwerb gehen auch Neuerungen im Betrieb
Hand in Hawl., Ing. Axel Stiegelmar (Hui, klingt das £5rmlichi)
iglr dureh eine Teilibernahae jetzt auch rechtlich ina
Betrichsosaschehen eingebunden. Weingirten, Kellerwirtschafr,
Mark=ting und Verkauf sind seine Agenden, dem Vatar Ceorg
verbleibt der Bereich Organisation. {Was freilich unichts anderes
bedeutet, daf er vorhat, die Fiden vorderhand noch ein wenig in
der Hand 2u behalten.)

Zur Zeil ...

e hat inzwischen auch schon ein wenig Tradition: EZum Rick- und
ausbl {ek unsere gelegentlich kritischen Gedanken zu den
mritwicklungen der Zeit zu Paplier zu bringen. Was eind wir dean
eigentlich? Heinesfalls eine Winery. Beli uns gibt's keinen
¥ultwein® und sons: nur Bread-and-Butter-Wines zum
fehleuderpreis. Wir wollen ein Weingut ln bester heimischer
Tradition sein, in dem j¢der Wein die gleiche Sorgfalt und
Eflege erfBhrt. Deshalb stehen wir als Ceterreichisches Gut auch
zur EBinbindung der landwirtechaftlichen Produkte der Region - in
ainer vislleicht: etwos anderen Art gastronomisch-kulinarischer
Gaacfreundscanfc.

o0ie merken achon: wir wellen, daf Sie ale Freund des Hauses Ihre
Schritte gelegentlich zu une nach Gols lenken. Wir stehen auch
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hundertprozentig zur Tradition des ab-Hof-Verkaufs. Unser
Vertriel ist nicht amerikanisiert, unsere Weine gibt es bewulit
nicht an jeder Ecke, daher auch nicht in zeitgeistigen Weinshops
neoni{!)baleuchtet bei 22°C(1; im Regal stehend{!}). Wir glauben
nach wie vor, daf der Winzer, der ja seinen wein am besten
kennt, ihn hegt und pflegt und ihn sachgerecht bis zum Verkauf
lagert, den allerbesten Garant fir ein Vertrausnsverhaltnis
awischen Produzent und Konsument {und auch £0r die gualicat des
Produkts) darstellt. Es ist iberdies eine unbestreitbare
Tatsache, da® mehr Wissen um ein Produkt den Genuft fordert - ain
Wissen, das der Preoduzent weitaus am besten - und direkb -
vermitteln karmm. Wir wollen mit Herz und Hirn verkaulen - nicht

mit Schm2h und Halbwahrheiten.

Noch einmal apsechliefend zurdck zum Thema "Welnbergslagen®. Ich
atahs dazu, daf diese in Gols einen wesentlich geringeren
EinfluR haben als Beispielswelge im Burgund. Bel dem dort
herrschenden kithleren Xlima lst die Ostexposition zur rascheren
Morgenerwarmung unzweifelhaft enorm wichtig {abends kihit's
iberall gleizhmiBig ab, die Expocition ist also nicht mehr
entacheidend) , gekoppelt mit gsnz wesentlichen geologischen
interschieden zwischen den Hanglagen und der Ebene. Dieses rein
burqundische Spezifixum let kelnesweds lm MaBstab eins zu eins
auf Gols Obertragbor. Hanglagen sind bedi uns auch keineswegs
akelut Frogtgicher (siehe oben) ., Bei gut dred Viezteln derx
Stiegelmarachen Logen haben wir kelne nennenswerten
Frogtprcblems geimbt - einwen Wert, von dem andere (auch gohr
gubel) Windac lu Ssewankel nur Lr3wnsn kéonnen. Ein Sddastband
ey gefslle (die halbe Hangneigung, die das Weingegetz fUr
Bergw -l ¥orachreibt) ist in unserem Klimagebiet wvon tatodohlich
nur geringer Bedeuluiy.

spiczenweine entste=h-n aus villig gesundem, vollreifam
Traubengut, was in ecster Linie durch niesdrigen Ertrag
{Rebeehnitt, Ausdinnen) erreicht wird. Ganz wichbig und unver-
sichtbar, ist fir den gualitdtsorientierten Winzer aber auch die
Unterstitzung des Handels und der Verbraucher, die gewillt sein
afissen, far die hdhere Qualitat avch ein hbéherees Preisniveau zu
akzeptieren. Sie als Kunds und Freund unseres Hauses ermbglichen
und den eingeschlagenen Weg weiter zu gehen. pafiir mdochtan wix

Ihnen heute danken.

In diegam Sinne die besten Grife won Ihrer

Familie Ceeorg Stiegelmar
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G0 |-"ln"|e*-.:|= 1 in' SAATZoONNEY. - HetaDramnd
Elibarmadaille: Trassterbrand vom S5t. Laurant
Trestarbrand vom CRELDErngt =Auv1gnan
Juilbttanbrand

Und bawvor Wir @3 vargessen ...

Wir mSchten Sie bitten, sich fir unsere Jungweinpridsantation dan
Termin vom 23, und 24. Apri1l vorZumerken.

At GOLS + UNTERE HAUPTSTRASSE &) « BURGENLAND
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