Gols, im Janner 1985

1 Fraun |

War das ain Jahr! Nicht nur 1st 1954 1in Windeselle vargangen -
an sich ein gutes Zeichen, denn e&s hat sich laufend etwas bewegtl
-, ist es auch durch die Komplette Ubersiedlung des Batriebs, in

unser alt-neues Domizil JURIS, geprégt gewesen. So heifen
Gbrigens ab sofort auch unsere Barrigueweine.

Die EU ...

teterreich ist ==it wenigen Tagen vollberechtigtes EU-M1tglied.
Das bedeutet unter andeream flir uns eine noch starkere
Konrentration auf unsere Stammkunden und Partner, sSel es als
direkt bezishendar Weinfraund, Gastronom oder Yinothekar. Der
rauhe Wettbewerbswind wird sicher noch scharfer werden, dennoch
fihlen wir uns fiir den nunmehr wesentlich grifer gewordenen
Markt gut geristet. Unmittelbarer Vorteil fir unsere Freunde und
Partner aus EU-Léndarn: Direktversand ist ab sofort ganz
problamlos miglich.

Das war 1 9 9 4

JANMER: Die Planung und der Baginn der Renoviarung wvon JURIS
nimmt unes voll 1n  Anspruch. Axel nlitzt die Wintersaison 1in
salzburg und Tirel 2u Weinprédsentationen und Kulinarien. Wir
reichen vier Edelbrande bai der "Dastillata” ein, die allesamt
préEmiert wardan (1 x Gold, 3 x Silbar).

FEBRUAR: Die JURIS-Renovierung schreitet voran, wir sind
inzwischen fast schon Experten als Zimmerleute, Maler, Fliesen-
Jeger und dergleichen. Der Rebschnitt muB - Stock Fir Stock! -
genau den Frostschéden des Vorjahres angepaBt werden. Die erstan
Kellervorbereitungsarbeiten fir die Jungweinprésentation laufen
an.

MARZ: Die Welingartenarbeiten sind abgeschlossen, die jung 2zu
fU1lenden Weine werden auf Flaschen gezogen.

APRIL: Axel préasentiert unsere Weine Jjenseits des grofen
Teaichs in Toronto/Kanada. Weingut JURIS ist endlich fertig und
wird erdffnet. Unser auspflanzungsprogramm wird mit St. Laurent
fortgesetzt; mit 5,700 Stbcken je Hektar: das ist eine hihere

Stockdichte, als fur Crus Classds in Saint-Emilion
vorgaeschrieben ist und weit mehr als das doppelie der bl ichan
Hochkultur.
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MAI: Axel présentiert unser Weingut mit schonem Erfolg auf der
London Wine Trade Falr, Georg diskutiert wor Publikum im
"Kronprinz” 1in Mayerling 2zum Thema EU (unser MotLo: "Wir
flirchten uns nicht - 1m Gegenteill™ ). Auch auf JURIS Tinden
unsere neusan Ferienappartments grofen Zuspruch, und die
Haurigansaison ist erdffnet.

JUNI: Unser Stand auf der vinova 1st ein fixer Treffpunkt der
Freunda unsares Hauses. Unsere 5t.-Georgs-Cuvée 1530 erreicht
ainen GRAND PRIX D'EXELLENCE bei den Vipalies in Paris.

JULI: Die grofe Hitze - arinnarn Sie sich noch? Yom
“Ausdlinnen” nur zu reden anstatt ganz rigoros die Fruchtansitze
abzuschneiden, rdchte sich heuer bitter. Wer nicht konseguent
ausdinnte, dessen Reben bekamen die Stregfaktoren des Jahrgangs
(die Hitze und die Trockenheit) voll zu splren. Die Folgen waren
gxtrem niedrige SAurewerte und nur “notreife” Beeren, deren S5aft
kaum (ber 15 “KMW Mcstgewicht erreichte. Eine Gruppe SlUdtiroler
Sommeliere und Topwinzer (Lageder, Schreckbichl ete.) besuchte
unser Gut. Axel und Herta préasentieren unsere Weine beim Wine &
Dine am Wiener Flughafen,

AUGUST: Wir varsuchan konsaguant den westiésterreichischen
Markt zu pflegen und sind also auf der Dornbirner Messe prasent.
Eina belgische Journalistenrunda besucht uns in Gols. Unsere
Barrique-Chardonnays schlagen sich bei ainar Verkostung in der
Hohle des L&wern, 1in Burgund, mit ainem ersten (1991) und einem
viarten Platz (19%92) ganz ausgezaichnet.

SERPTEMBER: Die Imega 1in Minchen sieht uns als Botschafter der
Stiegelmarschan Waine. Ein anglischer Einkdufer besucht uns in
Gole wund knlpft aussichtsreiche Geschidftskontakte. Im Wienar
Tabakmueaum stellen unsera Weine ihre kulinarische Eignung zu
iriachem Lachs und Austern unter Beweis. Der Chardonnay Barrigue
1992 erraicht baim Falstaff-Magazin den zweiten Plat: unter 34
Konkurrantan.

OKTOBER: Die Lese bringt Ausgangsmaterial fir &inen wvialver-
aprachandan Jakhrgang 1994, Gaorg ist arstmals baim
Degustaticnspana)l der Falstaff-Rotweinprémierung dabei: der
Marathon umfapt etwa 750 Proben in drei Tagen ..,

NOVEMBER: Sstarreichs Gastronomie trifft sich auf der " Alles
fir den Gast” in Salzburg - unter anderem auch an unseram Stand:
Erstmals gibt's ein Martiniloben (Die Weintaufe) auf JURIS. Die
WeilBvweine werden abgezogen.

DEZEMBER: Das slowenische Fernsehen 1st zu Gast bel uns. Wir
prasentieren unsers Welne in Graz. Im Keller beendet der Rotwein

gainen biolegischen SAureabbau und kommt in die Holzféasser.

AN

Aemizr Gols - Unrees Hasmmrasss s - Bupgssiasn
TELEFGH #2170 23 00 0BDR 21 &, Faxpaman




AN

JEMMER 95: Soabenn erreicht uns die MNachricht, daBR unser
WEIMBRAND 90 auf der Destillata 85 in Bad Kleinkirchheim zum
"BCHMAPS DES JAHRES" gewdhlt wurde. Einmal mahr ein Beweis flr
unsere Vielseitigketit.

Dar Jahrgana 1 9 9 4

Dar Austrieb war 8hnlich frih wie 19292, ausreichend Niederschlag
beglinstigte das Wachstum der Triebe. Die Blite erfolgte unter
parfekten Bedingungen., die Folge war ein sehr guter, hoher
Fruchtansatz - der spiteres Ausdinnen unbedingt erforderlich
machte. Die lange Trockenperiode im Juli und August verringerte
zwar den Ertrag, macht aber die Traubenschalen dicker, was Iu
charaktarvollan, dichten und typischen Aromakomponenten flhrt.

Der Regen im September war genau richtig, um das S3urepotential
Auf dam gewdnschten {lUbarraschand hokhen ) Niveau Zu
gstabilisieran. Wir begannen Ende September mit der Lese, die bis
Mitte Oktober dausrte. LAngares Jfuwarten brachtea nichts, im
Gegenteil, der Regen Ende Oktobar bainflufte die Qualitat
nagativ - darum waren edelsife Hochpraddikate auch kKaum méglich.

Mit den Gradationen k&nnen wir sehr zufrieden sein, sie liagen
von 17,6 (Welschriesling) Uber 18,58° (Sauvignon blanc, St.
Laurent), 19" (Pinot blanc, Chardonnay) und 19,56 (Pinct noir)
bia zu 21" [(Chardonnay, Cabermnet).

Die Weine liegen zur Zeit 1im Edeletahl, durch die niedrigen
Temperaturen fa11t der Weinstein von selbst aus. Der Chardonnay
limgt als einziger nichtfiltrierter WeiBer auf der Hefe 1m
Barrigue.

Die ®ersten Verkostungen bestédtigen unsere Einschitzung des
Jahrgangs: die DOfte und Aromen sind jugendlich-fruchtig, klare,
transparente Frucht- und Duftlinien pragen den heurigen
Jahrgang. 0Die S8urewerte liegen durchwegs hoch (analytisch
gasehen, nicht degustativ, da papt alles). Werte wie 11 Promille
beim Sauvignon-Most, was etwa 8 Promille im ausgebauten Wein
argibt, ddrfen (vor allem im VYergleich zu nicht ausgeddnnt
habenden und deshalb die S8urearmut bejammernden kKollegen) fast
als sensationel]l bezeichnat warden.

JURIS TAFELRUNDE

Si1a hat - das dirfen wir ohne schamrot Zu werden bahaupten -
wWwirklich tell eingeschlagen. Fasane, Wachteln und Steinhdhner
haben inzwischen Volieran (Gehege) zur naturnahen, artgerechtan
Aufzucht. Darlber hinaus haben wir zum grofen Vergnlgen unserer

Giste, Enten, Gansln, Perlhidhner und Kaninchen zubereitet. Wir
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habten uns dabei auf eine bewuldt einfache und traditionelle
Kichenlinie Konzentriert.

Dazu gab's die passenden Weine aus unserem Keller. Zu Beginn
stand, je nach Jahreszeit, der Aperitif im GUntharkeller oder im
Prephaus 1in dar NMeustiftgasse auf dem Programm, wo  wWir
versuchten, den GaAsten auch &in wenlig die technische Seite des
Betriebs n#dherzubringen. Abendlicher HShepunkt war dann stets
die Verkostung der Weine aus unserer Vinothek. MNicht nur unsera
Gadste konnten erstaunliche RUckschliBe (unter anderem Uber die
Haltbar- und Ausbaufidhigkeit unserer Weina) ziehen - auch wir
haben einiges dazugelernt.

Dieser Zuspruch - flUr den schlieBlich Sie, geneigter Freund
respektive werte Freundin des Hauses verantwortlich sind - hat
uns dazu bewogen, Kiche und Speisesalon direkt auf JURIS
guszubauen: der richtige Rahmen flr die Tafelrunde, aber auch
flir Feiern, Jubilsen, Geburtstage, Ausflilge etc. Der richtige
Fahmen flr 2ine sehr private und individuelle Feiler. Zeiltgereacht
filr die Frihjahrsprésentation hoffen wir, mit dem Umbau fertig

zZu werdan.

Speziell durch dia Anbindung von Gols an die A 4 (Ostautobahn)
gind wir strepfrai von Wien in ca. 30 min. erraichbar. Eine
willkommena Alternative,

WEIMFREUND, VINOTHEKAR, WIRT & WINZER:
Philosophie einer Partnerschaft

Ezs gibt im Leben nicht nur die bunten, tollen, schinen Seiten -
manchmal muB man auch - entgegen jedem Marketinglehrbuch -
Thamean anschneiden, die gsich weniger ur auphorischan
Schénfdrberei eignen. Doch glauben wir fest daran, da@ unsar
Partner= und Freundeskrais in der Lage ist, auch dafir
Varstindnis aufzubringen. Fangen wir einmal be i car
Jungwainprésentation an. Die kostet “ung'schauter” ainen
sachsstelligen Betrag. Matlrlich freuen wir uns Uber jeden Gast
- lber solche, die eingeladen sind und auch die Gelegenheit zum
Kauf oder zur Reservierung nltzen, frailich mehr. Weit waniger
hingagen Uber solche Besucher, die ohne Einladung diae
Galagenheit zum ausgiebigen Freitrunk nltzen und ihre
Anwesenhait mit der Begrindung rechtfertigen, "wir wollen uns
e@inmal die Qualitdt ihrer Weine anschauen”. DaB derselbe (es war
jemand aus der Gastronomie) bereits das vierte Jahr en suite
"zum Testen” da war - freilich ohne Jje& auch nur eine Flasche zu
ordern = wurmt dann doch, Inzwischen sollte ar unsare Waine
wirkliich kannen
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Wir, die Familie Stiegelmar, bemihan uns, dem Kunden und Gast
ain wirklich vielfAltiges "Erlebnis rund um den Wein” zu bieten.
Daher dlrfen wir, Ihre Zufriedenheit vorauggetzend, auch
arwarten, daB Sie die Gelegenheit nutzen und daran denken,
unsaran Wain kAuflich zu erwerban. Denn wenn Jjeder nur kommt,
achaut, kostet und uns zu unseren Qualitdten gratuliert, wird's
aines schinen Tages keine Stiegeimars mehr geben. Womit wir bai
einem weiteren Punkt angelangt wlren, der une auch schon lang am
Herzen 1imgt.

Zuvear noch eaina kKlaine Iwigchenbamarkung: 5ia sollten as
keincewegse ale Unhéflichkeit auffassen, wenn wir darum bitten,
dap Sie sich vor einem Besuch anmelden. Was beim Rechtsanwalt
adar Instal lateur, baim Autogervice oder Stoauarberatar
salbetveretindliich ist, wird beim Winzer oft ganz erstaunt, Ja
fast als Zumutung registriert. Da schwingt 1irgendwo noch die
antiquierta Vorstellung mit, dal der Winzer, der offenbar am
Wochanande ochnehin nix zu tun hat, pfeifenschmauchend auf dam
Bankarl im Hof auf hereinschneienda Kundschaft wartet. Pardon -
die Zeiten sind léngst vorbedi ...

Gualitét muf ihren Preis haban

Irgendwann einmal stellt sich im Laben aines Winzers dia Frage,
wie @8 weitergehen so0ll. Da hat man sich durch konseguente,
saridse Arbeit und dem Einsatz aller Mittel (auch der Familie,
von der Freizeit gar nicht zu raden) @inen guten Naman mit &inem
gewissen Bekanntheitsgrad erarbeitet, der sich auch 1n dar
Kundenstruktur widerspiegelt,

5011 man Jjetzt beginnen, diesen guten Namen bedingungslos 1n
cash umzusetzen und "fast so gute” Weina in wesentlich grbBeren
Mangan zu produzieren? Die Versuchung 1liegt nahe (das ganze
JURIS-Projekt kostet Jja genug!) - wumso kKonseguenter unsere
Entschaidung., ihr nicht nachzugeben. Nach wie vor kdnnen wir zZur
Gualitét Jjeder Flasche, die wir wvarkaufan, stehen auch
langfristig. Mit anderen Worten: Frailich ké&nnten wir 1im
Supermarktregal bei Hitze und Heconlicht wvertreten sein. S5ind es
aber nicht. Wir wollen wuns nic¢ht verheizen, sondern unsere
Entwicklung langsam, aber stetig vorantraiben.

Diese stindige Suche nach Gualitat bedingt aber auch zwingend
hthera Preise. Immer wieder wird uns das Preisniveau ausland-
ischer Weine vorgehalten. Dabei wird aber diskret verschwiegen,
dap es neben dem Vorbild Ricja auch andere gibt: Wirkliche
spitzen-Chianti sind nicht unter 150 Schilling, gute Piemontasar
Toskana-vini-da-Tavola und Bordeaux nicht unter dem Preis 2zZu
bekommen. Unsere Rotweine lagern schlieBlich - wie weltweit alle
diese grofen - Uber zwei Winter, bevor sie gefdllt werden, was

gich gualitativ (abar letztlich auch preislich) niederschligt.
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War wirklich glaubt, beil einem Bouteillenpreis ab Hof von unter
30 Schilling den "“Rebbach seines Lebens” getétigt zu haben, 14gt
sich in die eigane Tasche. Freilich “passiert” dem einen oder
anderan Winzer gquasi durch Zufall einmal ein wirklich guter
Wein. Die Regel ist das abar nicht, und das Abklappern weiterer
zwei Dutzend Winzer auf der Suche nach einem dhnlich tollen und
billigen Wein findet in die Kalkulation keinen Eingang. (Yon
kdrperlichan Unzukdmmlichkeiten durch die verkostende Einnahme
nachléssig vinifizierter Weine einmal ganz zu schweigen. )

Dennoch: es ist ja nicht so, dap sich die gesamte Winzerschaftt
iber den Leisten “hier Masse, da Klasse"” scheren 1&Bt. Es gibt
Obergédnge. In diesar Grauzone lassen sich gaelegentlich
preiswerte, anstindige "Goodies  finden. Die wirken auf den
arsten Blick, sind abar in Wirklichkeit Jjene Blender, deren
Schein mehr ist als Sein. Mit anderen Worten: Im Moment
schmecken sie zeitgeisig toll, aber nach zwei, drei Kellerjzhren
haben sie ihren Zeitgeist ausgehaucht. So passiert es vielfach -
auch und gerade bei Gastronomen, die es eigentlich besser wissen
miipten -, daP sie den Keller voller “Leichen” haben, die sich
nur noch abvarkaufen (oder verkochen) lassen.

Was bai solchan Zeitgeistweinen und -winzern fehlt, ist die
Kontinuitit in der qualitativen Linie. Das ist auch der Grund,
warum wir Stiegalmars von Anfang an immer wiader darauf wert
galagt haban, uns nicht nur kompetent national, sondern
vorwiagand international zu messen. Die internationalen Erfolge
unsarar 5t.-Geocrgs-Cuvée [1988er Gold Bordeaux; 1987er Gran
Diploma de Henor, Ricja; 198%ar Publikumssiegar London Wine
Trade Fair und Vinitaly; 1990er Grand Prix d'Excellences,
Vinalies, Parie): Uber die sind wir doch zu recht ein wenig
atolz.

Die "schwierigen” Sorten

Ein letzter abschlieRender Gadanke: Dickechiddelig wie wir s1nd,
nflegen wir auf dem Rotweinsektor auch Jjena Rabsorten, die
gemainhin als schwierig verschrien sind: St. Laurent und Pinot
noir. Ganz bewuPt — deann Schwierigkeiten sind da, um Uberwunden
zu werden. Der Weg des geringsten Wideratandes - Blaufrénkisch
etwa, sole oder mit einem Touch Cabernet - war und ist unsar Weg
nicht ...

In diesam Sinne die allerbasten Gripe

Ihre Familie Stiegeimar
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