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Es 18t schon eine 1ilebgewordene Tradition, 1in der eatwas
ruhigeran Zeit nach dem Jahreswechsel RUckschau zu halten, Sie
Uber das Weingut JURIS zu informieren und einen Blick auf das
kommende Jahr 1996 Zu werfen.

1985 begann mit einem “normalen Winter”™, das heiBt ohne
nennenswerte Frostschéden. Der Austrieb war nicht gefihrdet, die
Triebe entwickelten sich gut. Das Wetter zur Blitezeit war zwar
wechselhaft = Sonnenschein und Regen wechselten sich ab -,
dennoch varlief sie besser als erwartet. Das wiaderum fihrte zu
einar sahr hohen Anzahl von Traubenansfdtzen, was ein rigoroses
Ausdlnnen erforderlich machte. Wie Uberhaupt die Grimarbeit im
Vorjahr von entschaidendar Bedeutung flr die Traubengesundheit
war. Im heiBen Sommer kam es zu weainem erhbhten Infektionsdruck
durch Pilzkrankheiten. Gut durchliftetes Blattwerk in der
Traubenzone - nur durch sorgfdltiges héandisches Entlauben
erzialbar - varhinderte einen Dunststau im Inneren des Stocks.
August und September waren niederschlagsreicher als Ublich, was
eine lebendige Siurebildung beglnstigte. Iur Lese im Oktober
léchalte Petrus, sodaB wir eineé gesunde Ernte einbringen
konnten. Dazu kam noch eéine Botrytis-(Edelf&ule=-)Bildung wie

Gols, im Janner 1396
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schon lange nicht mehr, wWas bis zZur Ernte giner
Trockenbeerenauslese mit 36 "KMW Mostgewicht flhrte.
Der Jahrgang 1995

Der Heurige zeichnete sich - in WeiB - durch eine ausgesprochen
frische und lebendige S&8ure aus. Das bewog uns, die Weine nach
dam arsten Abstich Ydnger als gewthnlich auf der Feinhafe zu
lagern. Dadurch schlaift sich die rassige Siure ain wenig ab,
zusdtzliche SAurekorrekturan saind i{ibarflissig. Einzig der
JURIS-Chardonnay - das ist die barriquevargorane und - ausge-
baute Variante - durchlief den biologischen S#Hureabbau. Das
brachte bei diesem Wein e=2inen weiteran VYorzug des heurigen
Jahrgangs zur Seltung, den hohen Extraktgehalt.

Besonders deutlich spirt man das bei den Rotweinen. Strenge
Salektion erbrachte vallreifes, gasundeas Lesegut. Dia
urspringlich recht hohen Sdurewerte baglnstigten die Aroma-
bildung wahrend der Maischestandzeit. Mach dem biologischem
S3ureabbau werden die Rotweine 1in unserem Glntherkeller - Sie
wigsen, das 1ist der etwae auferhalb gelegene, kilhle, mit den
Tropfeteinbildungen - bis zu zwei Jahre im FaB reifen. Der Bogen
spannt sich aleoc wvon fruchtig, leichten, zeitgeistigen bis zum
gehaltvollen, dichten, internationalen Typ bei den Weipen.

Der Rote besticht durch seine Extraktstirke und konzentrierte
Fruchtigkeit wie er fast nur in unserer Region zu finden ist.
"Hatur pur im Glas."”

Wir stehen nicht an, die Jahrgangsqualitédt insgesamt mit "sehr
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gut” zu bewerten. Blop - mehr hétten wir halt gerne davon ...

Der Hohepunkt ...

... des abgelaufenen Jahres war mit Sicherheit ein Ereignis, das
wir so quasi als Krénung unserer Bemihungen 1in die Annalen
unseres Hauses eintragen werden: die Auszeichnung mit dem Titel
WINEMAKER OF THE YEAR. Bei der heutigen "International Wine and
Spirit Competition” (IWSC) 1in London lUberraschte uns Robert
Mondavi die wvon ihm gestiftete “Robert Mondavi Trophy for the
Winmaker of the year”. Die seit 26 Jahren stattfindende IWSC
gilt in Insiderkreisen als die seridsere der beiden grofen
j#hrlichen Weinbeurteilungen 1in England: die "Wine Challenge”
ist zwar publikumstrdchtiger und -wirksamer, dafir wird bai der
"competition” jedes teilnehmende Produkt in einem IWSC-aigenan
Labar auf Herz und MNieren geprift, bevor es (berhaupt zum
wettbewerb zugelassen wird. Ober 4000 Weine werden in 15
Kategorien {(mit zahlreichen subkategorien) verkostet und, wie

ablich, mit Gold, &ilber, Bronze - oder gar nicht -
ausgazeichnet. Der jeweils beste der Kategorie gualifiziert sich
fur eine “"Trophy”, und das wiederum 1in drei Kategorien: 16

“Intarnational Trophies"” gibt’'s beispielsweise fir den besten
slUBen Riesling oder den besten Zinfandel; 11 "National Trophies”
werdan  etwa fur dan besten Champagnar, den basten
clidafrikanischen Roten oder den besten italienischen Roten aus
jtalienischen Rebsorten vargeben. An der Epitze stehen & “"Major
Worldwide Trophies”. 3 fUr Jje einen Wein (den Jjeweils besten
cabernet Sauvignon, Chardonnay und die beste Rotweincuvée); eine
£ir den besten Destillateur und - Sie haben’s erraten - als
primus inter pares der “Winmaker of the Year", flir das
arfaolraichate und beste Weingut an der IWSC, bewuBt vom Mentor

Robart Mondavi mit “total command of winemaking” (etwa villige
Beherrschung aller Sparten der Vinifikation®) umschrieban. Die
Freude war umse gréfer, da ja Axel Stiegelmar 1983 einige Monate
bei Mondavi im Napa Valley praktizieren konnte.

Es war schon ain earhebender Augenblick, als Georg und Axal
Stiegaimar 1in der Londoner "Guild Hall" die Auszeichnung
entgegennehmen durften. Der noble Rahman - aine original
gotische Zunfthalle der "City of London” - steht sonst aus-
schlieplich dem Lordmajor und der Queen flr Empfinge zur
verflgung. Mit der Auszeichnung ist eine Einladung 2zu Mondav i
ins MNapa VYalley verbunden, der wir im kommenden Februar
nachkommen werden. An dieser Stelle sei auch Dank gesagt fir die
vielen Gratulationen, die wir von Freunden und Kollegen aus der
ganzen Welt erhalten haben.

995 rbi 1

JANMER: Das Jahr beginnt mit einer Weinreise von Axel und
Harta. Bei Familie Kraxner im Hotel Lanersbacherhof im Tuxertal
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in Tirel s=sowie im Hotel Deferaggental présentieren die beiden

das Weingut JURIS. Zu Hause in Gols l#uft inzwischan der
Kichenbau. "JURIS Tafelrunde wird in Zukunft in dar
“"Dambergstube” direkt am Weingut stattfinden. Eine
reprédsentative Rotwein-Publikums-vVerkostung im SAS-Palais-Hotel
siesht uns als Teilnehmer, und bei einer Blauburgunderprobe macht
uns Juris Pinet Noir 1992 zum ersten Mal eine wirklich gute
Figur. In der ruhigen Zeit konnten wir die inzwischan
angefallenen Federn schleiBen (die Flaum vom Kiel trennen), und
das Ergebnis lautet auf 2 Pdlster und 2 Tuchenten mit
Gansedaunen allerfeinster Qualitdt. Aus Hongkong kommi Mr. Wong
auf Besuch. Auf der "Destillata”™ wird unser Weinbrand 1990 1n
seinar Kategorie "Edelbrand des Jahres".

FEBRUAR: Zu spfiten Ehren kommt das Etikett des “Cuvée
Arnivarsaire 1990", das der Wiener KiUnstler Gerhard Gutruf
gestaltat hatte. Es wird in Brissel in einer Ausstellung "Wein
und Kunst" présentiert und auch 1in den zugehdrigen Bildband
aufgenommen. Ein Kulinarium steht in der “Neuen Post” 1in 5t.
Anton, Degustationen bei Biedermann 1in Feldkirch wund Bernhard
Forstreiter in Steyr auf dem Programm. In Minchen stellen wir
ungera Weine im Rahmen einer Osterreich-Présentation vor, 1in
Wien unsare Destillate im “"Hofstéckl”™ wvon Stefan Gergely.

MIRZ: Der Basuch zur Tafelrunde zum Thema "Wild” erreicht
ungeahnte Ausmapfe. Die alte Holzdecke verschinert nunmehr die
Uamhergstuha, und der FiB-{Food & Beverage-)Club Wien mit Fritz
praxler vom “"Sacher® an der Spitze ist der erste, der die neue
alte Holzdecke =zu Gesicht bekommt. Wir lassen uns bei den
weintagen in St. Welfgang sehen und vertreten Juris bei der
Jahresgala der Tiroler Weinbruderschaft im "Europa-Tyrol” in
Innsbruck.

APRIL: Die Kiche ist fertig und er- bzw. Uberlebt i1hre Fauer-
taufe bai unserer zweitlgigen FrUhjahresgprisentation. Viele
Giste und Freunde des Hauses arfreuten sich am aearsten warmen
Frihjahrswochenende. Eine holléndische Importeursgruppe besucht
die Ruster Weinakademie und lernt dort erstmals Juris-Weine
kennen., In Bad Tatzmannsdorf tagt SRS, das Steigenberger
Reservaticn System, wir waren dabei. (Juris Tafelrunde wird
aber nach wie vor bei uns gebucht, nicht bei SRS.)

MAI: Axel 1st gut zwei Drittel des Monats auBerhalb wvon
Usterreich unterwegs: Brissel, Bonn, Den Haag, ZUrich, Bern,
vaduz. Die Osterreich EU-Mitgliedschaft zeigt die ersten
unmittelbaren Erfolge: drei neue Importeure. Juris Tafelrunde
tagt bei Griunem Spargel aus dem Seewinkel. Georg und Theresia
vararbeiten die Eindrucksvielfalt einer Weinreise 1ns Piemont.

JUNI: Die bisher weiteste Anreise ins Haus Stiegelmar nach
Gols darf vermeldet werden: Mr. Wu, Direktor der "Eslite
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Corporation” aus Taiwan besichtigt das Gut und ordert - wider
Erwarten - sofort. Die Tafelrunde nimmt sich des Themas “Lamm”
an, erstmals auf der Terrasse. Auf der Vinexpo 1in Bordeaux, wo
wir sehr erfolgreich ausstellen, erfahren wir von der Winemaker
Trophy und treffen die Mondavis.

5erana Sut“iiffe, Direktor der Weinabteilung des Aukticnshauses
“Sotheby's"” und nabstbei Présidentin des hochrenommiarten
"Institute of Masters of Wine” Uberreicht Axel die Urkunden far
vier Weine, die das Institute mit dem "Certificate of
Excellence” ausgezeichnet hat (Pinot Noir 1992, St. Laurent
1992, Btruhwain 1992, Welschriesling TBA 73) sowie fur 2wal
weitare mit “very good”. Ein Sprecher des Institute: “"Das ist
dar absolute Rekord, den je ain Weingut bei unseran Primierungen
erreicht hat.” Euruck in heimischen Gefilden présentieren wir im
nage Ineuan Badener Casino.

JULI: Unsare flaschenvargoranen Sekte stellen sich in "Dunkl's
Galerie” 1in Wien anléBlich eines Sektbrunchs erstmals einer
aufmerksamen Offentlichkeit. Georg Riedel, Usterreichs Weinglas-
kaiser, basucht uns mit geinen besten amerikanischen
nistributeuren. Unser Morwegen—-Importeur, Herr Jilg, bringt bei
sainam Besuch gleich die Familie mit. (So soll es sein - wir
salbst schépfen unsere Kraft auch aus der Familie.) Bei der
Tafelrunde geht's um Enten - aus eigener Zucht, versteht sich.
Am 29. warden Georg und Theresia Grofeltern eines gesunden
Felix, der seinen Eltern Andreas wund Eva Ensbacher (geb.
StiegeImar) viel Freude macht.

AUGUET: Alzs erstes Ostarreichisches Hainqut sind wir 1in Oregon
zur "International Finot Noir Celebration” eingeladen. €60 Wein-

gliter - der komplette weltweite Pinot-Noir-Adel gewissermaBen -
prisentieren ihre Weine. Die unseren sorgen - Sia werden es
ahnen = fir die meisten Aha-Erlebnisse unter dan Weinprofis. Es
braucht zwar eine gewisse Zeit, bis sich diese Erkenntnis von
den Profis der Branche bis zum breiteren Publikum durchspricht -
dann aber ist der Werbeeffekt fir den Bsterreichischen Wain ein

unbezahlbarar.

SEPTEMBER: Am 2. heiraten Axel und Herta im Familienkreis in
Gels. GCefeiert wird bis in die Morgenstunden, und die Erinnerung
daran wird noch langa verhalten. Geflittert wird zwei Wochen 1in
der Karibik. Der US-Journalist Gaorge Vander=Voort schaut
unterdessen in Gols vorbei.

OKTOBER: Tafelrundenthemen gind "Steinhuhn-Wachtel=-Taube &
Wild"., Georg und Axel fliegen zur Mondavi-Trophy-verleihung nach
Lendon, mit Tv- wund Print-Journalisten 1im Schlepptau. Der
Fernsehbeitrag wurde mehrmals gesendet, sogar via 3sat 1in ganz
Europa. Auf dem Austrian-Airlines-Rlckflug feiern wir unseren
Erfolg mit den Passagieren - und Stiegelmar-Weinen, wie es sich

gehdrt.
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MOVEMBER: "Alles fir den Gast" 1in Salzburg bedeutet eine
kraftige Wiederauffrischung alter Bekanntschaften. Im Wiener
“Bristol” verkostet Michasl Broadbent, der Doyen der Weinautoren
und Auktionatoren aus dem Hause "Christie’s”, unseren Pinot Noir
1832 wvor einer handverlesenen Schar von  Topwinzern und
Journalisten. Sein Kommentar: “This is Pinot!"” (Mehr wollten wir
ja auch nie.) Axel reist nach HNorwegen, WO unserse Waine sait
kurzem gelistet sind. Der 8sterreichische Botschafter in Oslo,
DOr. Harald Wiesner, und seina charmante Ehefrau beherbargen uns
winhrend einer Prasentation fur die norwegische Gastronomie. Am
Holmenkollan wveranstaitet die &lteste norwegische Weinbruder-
schaft eine Juris-Galanacht, (ber 100 Perscnen genieBen den
Aband in einem der Altesten und schénsten Restaurants von Oslo.
Bei der Falstaff-Rotweinprobe bringt der Pinot noir 1993 den
Praie fiir den besten Pinot Noir nach Hause: zu beziehen ab der
Frihjahresprasentation 1996.

DEZEMBER: Juris Tafelrunde nimmt sich intensiv PerlhlUhnern und
Enten an. René wvan Heusden aus den Niederlanden schaut in Gols
vorbei. Axel und Herta présentieren im “Wine & Dine® am
schwachater Flughafen. NHeben all den erfreulichen Ereignissen im
vargangenen Jahr, gibt es auch eine traurige Nachricht. Unsere
oma_ ist am 13. Dezember nach langem Leiden verstorben. Wir
warden oft an sie denken.

Riickblickend konnten wir trotz oder vielleicht auch garade wagen
dar EU unseren Umsatz ganz ordentlich erhdShen. Man kann abar
nicht sagen, daB nur durch Export dies mdglich gai. Es ist flr
uns ain bescondarar Ansporn, weiBe Flecken auf Unsarar
Bstarreichkarte zu entdecken und zu "ercbern .

keti i haf

Eine Frage hbéren wir immer wieder: warum wir nicht bei dieser
oder Jjener VYereinigung dabei waren. Der Antworten gibt es
mehrere: Zu einen: oft werden wir gar nicht erst kontaktiert.
7um anderen: wir halten es nicht dimmer fUr klug. Unser Ziel ist
as - das werden Sie geschitzter Leser, wenn Sie gich an unsare
Rilckblicke in den letzten Jahren erinnern, gut verstehen -, dem
Weinfreund bleibende, konstante und kentinuierliche Werte zu
varmittein. Sich Konzepten zu fligean, die oft merklich kurz-
fristig angelegt sind, ist nicht unser Weg., Eines ist klar:
Marketing und PR mUssen sein - deshalb machan wir es liebear
gleich selbst. Wir glauben, dap wir mit dieser Einastellung
bisher gut gefahren sind. Denn - Kristallisationspunkt unserer
Anstrengungen waren immer unsere Kunden = und das wollen wir
auch in Zukunft so halten.
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Ist Ihnen, werter Leser, bei Ihren Burgenland- und Seewinkal-
basuchen schon aufgefallen, daB in den Weinbaufluren erstaunlich
viesle Biume stehen? Es handelt sich um Obst- und NuBbaume, maist
am Ende einer Reihe gepflanzt, 1im Sommer hochwillkommene
schattenspender bei den Weingartenarbeitspausen. Die Baume
prigen unsere Landschaft und tragen wesentlich dazu bei, dap die
Monokultur der Rebe keine hundertprozentige 1st. Doch leben sie
gaféhrlich und sind vom Fdllen bedroht. Der Grund: der Einsatz
ven Erntemaschinen, sogenannten mechanischen Traubenvol larntern.
Bei der Lese Ubergrdtscht so ein Vehikel eine ganze Zeile - da
staht der Baum nur im Weg. Obwohl wir selbst zu 100 % von Hand
lesen, wollen wir niemand die Lesetechnik vorschreiben. MuB man
abar dashalb Jjahrzehntealte Bdume umschneiden? Kann man nicht
auf ain paar Rebstdicke am Reihenende verzichten, damit der
Erntar ausfahren kann?

W i I

Meeh sinige Gedankensplitter zum Ausklang. Seit Jahren bemihen
wir ung, eine gewisse Regionalitét und Spezifitdt unserer weine
su ontwickeln. Jede Sorte soll dhrer Eigenart entsprechend
ausgebaut werden und einen gewissen Typ darstellen. Wir sehen
darin die einzige Chance fir ein S0 klein strukturiertes
Weinbauland wie Osterreich, im intarnationalen Weinsee Profil zu
zeigen. Leider missen wir aber immer &fter becobachten, dap
unsere BemUhurngen bei grofen heimischen Rotweinverkostungen
zunichte gemacht werden, indem man nicht nach Sortengruppean
trennt, sondarn alles bunt zusammangewlrfelt, kreuz und quer
verkostet. Wem wirde es in Frankreich ainfallen, Bordeaux kontra
Burgund zu verkesten (odar n Italien Chianti gegen Barolo}?
Pinot Moir ist nicht Cabarnet, und eine St. Laurent deminierte
Cuvée kain Blaufrénkisch-Cabarnet-verschnitt. Jede Sorte und
jede Gruppe braucht ihre eigene MeRlatte.

¢ bl itastAR AL

Erfolge bei Prédmierungen zu haben ist gewissermafen das "Salz in
der Suppa" des Winzers. Unserer Ansicht nach nltze ein ainziger
aber gar nicht. Eine Kontinuitét in diesar Hinsicht bawaist
unsere Statistik. Anhand von 4 Beispielen wollen wir TIhnan
vielleicht schon 1#4ngst vergessene Ergebnisse 1in Erinnarung

rufen: |
Charconnay 1988 B. 5. Platz Gault Millau Bordeaux 91
Chardonnay 1985 B. 81ilber Bordeaux 91
Chardonnay LII1 1991 1. Platz Vinitaly 82
Chardonnay 1981 B, Gold Bordaaux 93

1. Platz Burgund 94
Chardonnay 1992 B. 4, Platz Burgund 394
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Master of Wine, v. good London 95

Chardonnay 1993 Winemaker of the Year London a5
Cuvée St. Georg 1986 B. Gold Bordeaux E£9
Cuvée St. Georg 1987 B. Grossar Preis Riocja 91
Cuvée St. Georg 1989 B. 1. Platz London 92
1. Platz vinitaly 92
Cuvée St. Georg 1890 B. 8ilber Londan 83
Bronze Bordeauyx 93
Grand prix d'excellence Paris 54
Cuvédea 5t. Georg 1891 B. Prix d'excellence Paris 95
Pinot noir 1985 B. Hamburg B6
Finot noir 1987 B. Silber Bordeaux 91
Pinot noir AR 1990 B. Bronze London 93
Gault Millau Finale Bordeaux 93
Pinot noir 18982 B. Master of wine, Excell. London a5
Winemaker of the Year London 95
Pinot noir 1993 B. Falstaff Sortensieger Wian 95
St. Laurent 15390 B. Bronze London 93
Gold Bordeaux 93
St. Laurent 1892 B Prix d'excellance Paris 95

Mastar of Wine, Excell. London 556

Ubrigens - JURIS - ist ab 1395 am Gsterreichischen Patentamt
ein eingetragenes Markenzaichen. Ein weiterer Schritt um unver-
wechselbar zu blaiben.

Hnﬂ_'liﬁ._...u.
Wir bitten Sie den 27. u. 28. April fir unsere Jungwein-
pridsantation vorzumarken. Einladungen ergehean gesondert.

Auperdem planen wir im Sommer einen Sektbrunch mit vial Musik
und gutar Laune sowia viele Tafelrunden.

in diasam Sinne freut sich auf ein baldiges Wiedersehen

I

Ihre Familie Stiegelmar
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